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APRESENTACAO

. 0 presente volume constitui-se da apresentacao resumida do pré-projeto de

Hortalicas em conserva e compotas de figo, pessego e ameixa, componentes

" da terceira etapa dos "Estudos para o Desenvolvimento de Atividade Agri-

colas e Industriais Integradas", objeto de convenio celebrado entre o Go-
verno do Estado do Paran2 e a Secretaria de Planejamento da Presideéncia
da Repiblica, em 04 de setembro de 1974. -

Sua apresentagEo visa " oferecer aos diretamente interessados, alguns ele

. mentos basicos que permitam um melhor juizc quanto a perspectiva do setor

em analise, bem como uma primeira aproximacao dos aspectos proprios de uma

unidade industrial. g _

Este trabalho tem sua origem nas conclusces chegadas na primeira fase do
"Estudo de Integracao de PGlos Agroindustriais do Parand", elaborado. tam
bém pelo IPARDES, e que identificava alguns setores na Economia do Estado

com as seguintes caracteristicas:

.~ Produtos primarios com importancia restrita e algumas regioes especifi

. cas, nao constituidos em segmentos de representatividade a nivel do Es-

tado.

- Desenvolvimento destes produtos compromefidospor um ciclo viciose, em
que empresarios nao se interessam pelo investimento em unidades que pro
cessem a matéria-prima, por sua oferta ser em geral insuficiente;” por
sua vez os produtores nao expandem a producao pela incerteza do merca—
do consumidor, de vez que nao contam com unidade industrial de facil a-
cesso.

- Outros setores com problemas especffiéos de integragao agricola-indus-

trial.
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Decidiu-se entzo pela elaboragao dos "Projetos Especiais" que visam, por
um lado, atender as necessidades de desenvolvimento das regioes .que se a-
presentam com o tipo de produgao acima descrito e, por outro, a ruptura

do ciclo vicioso atuando tanto no fomento i produgao quanto no incentivo

a implantacao das unidades industriais. Foram elaboyrados entao, os Seguin

tes perfis, que sao apresentados em volumes isolados:

- Suco de uva e laranja
- Seda

- Mel de abelha

— Desidratagao de leite

~ Industrializagao de carne

. - Hortalicas em conservas e compotasde:frutas de clima temperado

- Couros
- Alcool anidro

- Celulose de bagago de cana

S Menta

0 detalhamento deste perfil, aqui apresentado, bem como a metodologia a-

dotada no trabalho, encontramse no relatorio final da pesquisa.

prd



OBJETIVOS Db TRABALHO

2.



2.

OBJETIVOS DO TRABALHO

A elaboracao dos "Projetos Especiais”, envolve tres objetivos que, embora

distintos, sao complementares entre si, ou sejam:

a)

b)

c)

. envergaduras.

Una sistematizacao (em varios setores até certo ponto inédito) de in-
formagaes esparsas, de modo a caracterizar o potencial economico da a-
tividade e simultaneamente consclentizar os segmentos interessados.das
deficiencias de instrumental de analise, permitindo-lhes a tomada de
decisao quanto 3 oportunidade, naqueles setores em que a potencialida

de o faga cabivel, da elaboragao de estudos e diagndsticos de maiores

Oferecer, aos diretamente interessados - investidores, consultores e
entidades de crédito - alguns elementos basicos que permitam um melhor
jafzo quanto 3 perspectiva do setor em analise, bem como uma primeira
aproximacao dos aspectos proprios de uma unidade industrial, tais como

aspectos teécnicos, financeiros, rentabilidades, etc.

Finalmente, constitui meta deste estudo sua utilizagao como instrumen
to para a obtencac de linhas de crédito especial junto a entidades fi
nanceiras nacionais e internacionais, que sirvam para fomentar as ati

vidades que apresentem sintomas de viabilidade.

No entanto, cumpre mencionar as principais deficiencias que apresenta um

trabalho desta natureza:

a) Por suas caracteristicas intrinsecas — setores nao tradicionais e de

importancia por vezes restrita a pequenas areas especificas - os pro-
dutos em an2lises ressentem~se grandemente de dados confiaveis, ou mes
mo qualquer tipo de informagoes. Acrescente—se a isto que a estrutura
~de comando do mercado assume com freqli@ncia a forma de monopolio ou o-
ligopolio a nivel mundial, com a conseqliente preocupagao por parte dos
empresarios em ocultar ou distorcer, tanto quanto possfvel; as informa

coes.



b)

c)

., )
. .

“mativa.

A quase inexistencia de estudo de base sobre a maioria dos produtos
discutidos, cuja limitagao atinge tal gravidade que colocou-se como me

ta . trabalho a recomendacao de estudos de base sobre alguns setores.

'
|
H -
H

As limitagoes proprias de qualquer pré-projeto, em que um grande nume

‘ro de variaveis constitui-se em opgao do proprio empresario, tais ‘como

microlocalizacao da unidade, a gama de bens a produzir, destinagao do
produto, etc., acrescentam uma substancial margem de incertezas quanto

a exatidao dos resultados obtidos.

Tais consideragoes configuram o nivel de precisao que envolve o estudo tor
nando imperativo antes de uma decis3o quanto a oportunidade de investimen
to, seja da otica do investidor, seja da btica da entidade financeira,
do aprofuﬁdamento dos estudosratravés da agregagao das iqformagges. . aqui

negligenciadas, bem como do refinamento de alguns dados de precaria esti
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SELEGAQ DOS PRODUTOS

0 estudo sobre hortaliéas abrange a Regiao Metropolitana de Curitiba e o
Litoral Paranaense, onde se tem desenvolvido a atividade olericula visan

do o abastecimento do mercado consumidor da capital do Estado,

A analise de frutas de clima temperado para a fabricagao de compotas res
tringe-se basicamente as regioes Metropolitanas de Curitiba e de Irati,

onde se concentra a maior producao do Estado.

A selecao destas atividades visa a sua dinamizagao e maior tecnificagao

nas regioes que apresentam aspectos ecologicos favoraveis as culturas.

Devido a. similaridade dos equipamentos para processar os produtos sele

unidade que os processasse, diminuindo-se assim a ociosidade dos equipa °

.mentos,

5
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4.  CARACTERIZAGAO AGRONOMICA DAS HORTALICAS

4.1

INTRODUGAO

As hortaligas sac plantas de consistencia herbacea, geralmente a-

nuais, de cultivo intensivo, muito exigentes em tratos culturais

"

e utilizadas na alimentagao humana.

0 ramo da horticultura que trata da produgao racional das hortali
¢as & aolericultura. E uma das atividades agricolas que possibili
ta a mais alta-rendajpor hectare cultivado, Seu ciclo € em geral
mais curto das demais culturas. Assim o mesmb hectare pode ser
utilizado em 3 culturas de tomate, em 6 culturas de alface ou em
12 culturas de rabanete, ﬁorperiodo de 1 ano, desde que as condi-

¢oes climaticas permitam.

Segundo a finalidade, as exploragaes olericolas podem ser:.

a) Horta Comercial especializada

E o tipo para o qual tende a olericultura na sua evolugao em
todos os paises desenvolvidos. O olericultor & especializado e
dedica~se a exploragao de ate 4 culturas olericolas. A tecnolo

gia de produgao e o indice de mecanizacao sao elevados.

b) Horta Comercial diversificada

Caracteristica dos cinturces verdes das cidades. 0 olericultor

dedica-se a varias espécies e em geral em pequenas areas.

Este tipo de horta sofre continuos deslocamentos devido acres
cente valorizagao dos terrenos proximos ds areas urbanas em ex

pansao do solo anti-economico para a Olericultura,

c) Horta Industrial

Surgiu com a industrializagao dos alimentos. Sac cultivadas ex
tensivamente, de forma a produzir grande volume de colheita a,

custos mais baixos.

10



d) Horta educativa

- - - ] - .
Tambem conhecida como horta doméstica, tendo inestimavel wvalor

na educacao alimentar do povo.
Segundo as partes comestiveis, as hortaligas podem ser:

a) Herbaceas - cujas partes comestiveis sac folhas, flores, hastes

ou talos. Ex.: alface, couve, repolho, aspargo, couve-flor,etc.

b) Frutos - cujas partes comestiveis sao os frutos. Ex.: tomate,

vagem, ervilha, morango, pimentao, etc.

. -” . — - :
c¢) Tuberosas — cujas partes comestivels sao subterraneas. Ex.: ce-

bola, batata inglesa, cenoura, etc.

d) Condimentos - aquelas utilizadas para melhorar o aroma e ¢ sa-
bor dos alimentos. Ex.: cebolinha, pimenta, salsa, etc.

Este grﬁpo pode englobar algumas hortalicas de outros grupos.

Entre os fatores climdticos que influem nas caracteristicas e na

produtividade das hortaligas, tem—se: -

a) Temperatura — & um fator importantIssimo na produgao das hor;i‘
licas, sendo freqllentemente o fator limitante. Cada egpécie tem .
sua temperatura otima para crescimento e prddugEo. Alem de sua
influencia na fisiologia das plantas, afeta o aparecimento de

pragas e moléstias.

b) Luz - sem luz, nao ha realizagﬁo da fotossintese pela planta. A
deficiencia em luz provoca o estiolamento,ou seja, o crescimen
Lo em altura nazo havendo porém produgao suficiente de carbohi-
dratos. 0 fotoperiodismo (duragao do periodo luminoso) influl

no crescimento e na floragao.
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c) Umidade - considerando-se que a agua constitui cerca de 90% de
peso da maioria das hortaligas, avalia-se logo sua importancia
na Olericultura. ‘

Na moderna Olericultura e possivel a modificacao artificial do cli

ma quando as condigcoes naturais sao desfavoraveis, mediante o cul

tivo em estufas, onde o clima & controlavel.

A cobertura morta, feita com palhas também & um artificio atil e
barato, pois mantem a temperatura do solo alguns graus a menos do

que a do ar.

PRODUTOS SELECIONADOS

4.2.1 PEPINOS -

Provavelmente nativo da Asia, € uma planta anual, de caule
longo e herbaceo provido de gavinhas destinadas a 'fixagao
da planta. Seu habito de crescimento & trepador ou rastei
ro determinado pela presenca ou nao de tutoramento respec—
tivamente. A cultura tutorada e a preferida por facilitar
_0s tratos culturais e a colheita, apresentando inclusive
maior rendimento e melhor qualidade do fruto.

£ planta monoica com flores exclusivamente masculinas ou
femininas, sendo de polinizacao cruzada. Pertence a fami-

lia Cucurbitaceae, genero Cucumis e espécie sativus.

Quanto ao clima, como a maioria das cucurbitaceas, prefere
clima quente. Prefere solos leves, areno-argilosos, com pH

entre 5,5 a 6,5 e ricos em matéria organica.
As formulas de adubagao no plantio comumente utilizadas sao

as ricas em fosforo, como por exemplo a 4-16-8 na  dosagem

de 100 a 200 g por planta.

12



- | ' -~ .
Quinzenalmente faz-se adubagao nitrogenada em cobertura.
A primeira & feita por ocasiao do desbaste e as demais a
partir do inicio da formagao dos frutos, aplicando-se 10 a

20 g de sulfato de amonio por planta e por vez.

0 plantio & feito por semeadura direta na cova ou no sulco

tanto na cultura rasteira como na estaqueada.
Espagamento: cultura rasteira: 2m entre linhas por 1 a 2m
entre covas

Cultura tutorada:varia de 1 x 0,5m a 1 x 0,7m.

As variedades para indistria de conserva sao:

a) Boston pickle - bastante produtiva. Polpa sem ocos.Suas

dimensoes szo em média 9cm de comprimento e 3,5 cm de

g -
diamet:ro.

b) Cornichon - casca verde escura com 10 cm de comprimento

e 4 cm de diametro. Polpa sem ocos.

¢} Model - polpa sem ocos, tendo 9 cm de comprimento -e 4

cm de diametro.

d) Perfeito para curtir - variedade melhorada pelo I.A.C.

Polpa sem ocos.

Os tratos culturais usualmente empregados sao:

a) Desbaste - feito quando a planta tem 2 a 3 folhas defi
nitivas. Na cultura rasteira permanecem as 2 melhores

plantas por cova e na tutorada apenas uma. .

b) Controle de ervas daninhas - feito com utilizagao de

herbicidas ou com auxilio de enxada, ou micro-trator.

13



4.2.2

¢) Controle de pragas e doencas — A aplicagcao de insetici
das e fungicidas € pratica indispensavel para. obtengao
de maior colheita, em locais onde ocorrem. A preferen-
cia‘devé ser dada aos inseticidas sistemicos, em vista
de ser indcuos as abelhas e outros insetos uteis a po-

linizagao. A aplicagﬁo -deve ser feita a tardinha.

d) Irrigacao - faz-se 2 a 3 por semana, dependendo das chu
vas. A colheita deve ser feita quando os frutos estive
rem com apenas a metade do seu crescimento total.Comega
80 a 100 dias ap0s a semeadura. As culturas tutoradas
produzem 15 a 20 t::/ha. A embalagem & precedidade:clas

sificacao e faz-se em caixas "tipo querosene'.

CHUCHU

Como o pepino € uma cultura trepadeira, com ‘ramas longas
(ate 15 m) apresentado gavinhas para sua sustentagao. Per—
tence a familia Cucurbitaceae, genero Sechium e espécie e~

dule,

- Da-se preferencia asvariedades cujos frutos sejam despro-

vidos de espinhos.

Quanto ao clima, o frio & o fator limitante a sua cultura.
No litoral, onde o inverno & suave, a época de plantio po
de ser ampliada em relagao a Regiao de Curitiba,visando a

producao durante os meses de inverno.

Tem preferencia por solos aremo-argilosos, ricos em mate-
ria organica e férteis.

Tratando-se de planta perene, & conveniente o uso de fos-
fatos naturais (200 a 400 g por planta) por ocasiaodo plan

tio e por cova.

14



Sua propagagao e feita através do plantio de frutos madu-"

ros e ja com brotos de uns 3 cm.

A cova tendo uns 0,30 x 0,30 x 0,30 m dista uma da outra
de cerca de 5m. E usual o plantio de 3 chuchus por cova,
os quais’sao.colocados no fundo da cova na posigao horizon

tal, cobrindo-se com terra.

A condugao do chuchuzal & feita em carramanchao, obtendo-

se frutos de cor clara e uniforme.
0s tratos culturails usuais sao:

a) Irrigagﬁo - & planta altamente exigente em agua, deven-
do~se irxigar por ocasiac da seca; -
b) Poda - feita no perIodo mais frio do ano,.onde se eli-

minam ©S ramos Secos;

c)_AdubagEo - feita logo antes da nova brotagao, com adu-
bos de formula que'estejam de acordo com a analise do

solo. A adubacao organica nao deve ser esquecida.

A planta comega a produzir apos 6 a 7 meses do plantio, e
a colheita & feita em repasses sucessivos, apanhando-sé oS
frutos no ponto que se deseja: para o preparo de pickles
por exemplo sao colhidos tenros com 1/3 do seu tamanho nor

mal.

0 rendimento mormal & de cerca de 300 frutos por planta,

peor ano, com peso de 200 a 250 g por fruto.
A embalagem € feita em caixas "tipo querosene" tendo um

peso variando de 20 a 25 kg com chuchus previamente sele-

cionados.

15



4.2.3

PIMENTAO

£ fruto de planta arbustiva que atinge até 80 cm. de altu

ra. Flores hermafroditas. sendo geralmente autopolinizada.
Os fruitos pesam entre 80 a 150 g, formato conico, ou re-
tangular. A planta pertence a familia Solanaceae, genero

Capsium, espéecie annum.

Quanto ao clima, & planta de clima quente, nao suportando

baixas temperaturas.

Prefere solos areno-argilosos, ricos em materia organica,

profundos, soltos e pH entre 5,5 a 6,8.

A adubacao comumente utilizada & de formula 4.16.8 na dosa-
gem de 50 a 200 g por planta e esterco de curral bem curti

do na base de 2 kg/m .

A semeadura ¢ feita em sementeira, usando~se 3 g de semen

- 2 .
te por m de . canteliro.

0 transplante para o local definitivo faz-se quando as mu

das estzo com &4 a 6 folhas.

Utiliza~se a semeadura direta em copinhos de jornal. 0 es
pagarento e de 0,8 a 1,0 m por 0,3 a 0,5m.
As variedades recebem atencao especial da pesquisa agrico

la, visando aobtengao de variedades resistentes ao mosaico.As

mais cultivadas sao:

a) Porto Rico Wonder (I.A.C. 1798) - variedade precoce, po
dendo ser colhida apos 100 dias da semeadura. Produz 2
tipos de frutos: um achatado quase quadrado pesando ate

125 g e outro alongado pesando ate 95 g.

16



4.2.4

b) Casca dura (I.A.C. 3187)- tolerante as viroses, planta
atingindo ate 80 cm de altura, produz até 20 frutos por
pé com peso medio de 80 g por fruto. Frutos alongados,

polpa espessa.

c) Mogi das Cruzes (I.A.C. 2199) - frutos alongados, forma

piramidal, polpa espessa e aromatica.

d) Amarelo (I.A.C. 2065) - difere dos demais pelo fato de
seus frutos quando maduros apresentarem cor amarelo

alaranjada.-

e) Agronomico 8 - tido como imune ao virus causador mosai

co "Y". Variedade bastante produtiva.

Os tratos culturais sao os usualmente utilizados na Oleri

" cultura: irrigagoes indispensaveis na falta de chuvas. Pul

verizagoes sistem3ticas contra doengas e pragas. Os trata

~ mentos sao repetidos a cada 10 ou 15 dias. A adubagao ' de

cobertura com nitrogenados & feita quinzenalmente, utili-

zando-se 15 a 20 g de sulfato de amonio por planta. A cul--

tura deve permanecer isenta de ervas daninhas.

A colheita & feita quando os frutos estao maduros em suces
sivos repasses. O rendimento medio & de 20 a 25 t “./ha. A-

0s a selecao sao embalados em caixa ''tipo querosene”.
: po q

FELJAQ - VAGEM

Planta que produz vagem com baixo teor de fibras com colo
ragao verde claro de formato reto. A secdo de vagem pode
ser circular (tipo "macarrao") ou achatada (tipo ''mantei-
ga"), Pertence a familia Leguminosae, generos Phaseolus,es

pécie Vulgaris.

17
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Quanto aoc clima, adapta-se a climas frescos e quentes ‘com

. )
temperatura variando entre 18 a 30 C.

Exige solos férteis, profundos, de textura argilo-arenosa

bem drenados e com pH entre 5,5 a 6,8.

0 calcio e o fosforo sao os nutrientes mais importantes na
sua adubacao. Apesar de apresentar bactérias fixadoras - de
nitrog@niq atmosferico, como toda leguminosa, a aplicagao

de nitrogenados em cobertura & indispensavel.

A semeadura & feita no local definitivo, adaptando-se a

. semeadura mecanica.

Os espagamentos e a densidade preconizados para a semea

-dura manual sao: para variedades trepadoras: 4 sementes

per cova ou no éulco, no espacanento 1,00 x 0,20 m.Para va

‘riedades anas: mesma densidade anterior e espacamento de

0,50 a 0,80 x 0,20 a 0,30 m.

Entre as variedades de porte alto, tem-se:

a) Tupa - vagens cilindricas, desprovidaide fibras, semen

tes brancas e miQdas;

b) Morses 91 — originaria dos Estados Unidos. Alta produti

vidade com sementes brzncas e graﬁdas;
c) Shimabukuro - sementes de cor bege-ESCuro;
Ehtre as variedades de porte anzo temse!
a) Frocessor - sementes brancas, alta produtividade e ‘se

lecionada, nos Estados Unidos, tendo vista a colheita

mecanicaj

18



4£.2.5

°w

b) Tendergree - vagens desprovidas de fibras com sementes

marron-escuras com pontuagoes mais claras,
- ¥

¢) Improved - vagens desprovidas de fibras com sementes de

cor vinho-brilhantes;

d) Contender — sementes bege-claras e pontuagaes mais escu-
Tas. B
3

e) Cherokes Was - vagens amarelo-claras e sementes pretas.

Os tratos culturais destinados 3 cultura ana diferem dos
destinos as trepadeiras. A vagem ana (cultura rasteira) a-

plicam-se os mesmos tratos, podendo ser mecanizada do plan

‘tio a colheita.

A vageﬁ trepadora & exigente em tratos culturais,sendo seu
custo de producao mais alto, compensado.pela maior produ-
tividade. S3o necessarios: tutoramento, amontoa, desbaste,
capina, pulverizagoes, irrigacoes e coberturas nitrogeﬁé

das.,

As variedades anas sao mais precoces, iniciando-se acolheita
45 a 50 dias apos a semeadura. As trepadoras produzem com

70 a 99 dias.

As trepadoras sao mais produtiva, produzem de 5 a 10 t ./
ha de vagens frescas. Apos a colheita sao selecionadas e
embaladas em caixas "tipo querosene'", ja dimensionadas an-

teriormente.
MILHO DOCE

£ planta anual, monoica, pertencente a familia Gramineae,
genero Zea, espocie mays, variedade rugosa. Cultura ainda
pouco difundida entre nos. Comega a ser introduzido alguns
hibricos norte—americanos, utilizados na indistria de con-

Servas.



Seu porte & baixo com espigas uniformes, o que facilita os

trabalhos de industrializagao.

- ~ - . ~ . .
0 milho doce nao & uma variedade botanica, porem, uma mu

tagao do milho comum.

.

© Quanto ao clima, exige clima quente, nao tolerande baixas

temperaturas. Nao & exigente em solos, produzindo bem tan
to em solos arenosos como argilosos, desde que sejam fer-
teis. A faixa de melhor pH esta entre 5,5 a 7,0.

Os nutrientes aos quais responde bem sao o fosforo, nitro

genio e zinco.

A proPagagao & feita por sementes plantadas em sulcos no
espacamento 1,00 x 0,20 m, o que da uma populagaode 50.000
plantas/ha. A semeadura e feita com semeadeira. Nao se de-
ve cultivar milho de outras variedades nas proximidades a
fim de evitar o cruzamento déstas com © milho doce. A

Os tratos culturais,podem ser assim resumidos:-

a) Irrigacao — cultura exigente em agua especialmente .du-

rante a germinacao e formagao de espigas.

'b) Pulverizagoes - feitas no sentido de controlar doengas

e combater pragas.

c) Controle de ervas daninhas - feito mecanicamente ou com

auxilio de enxadas.

d) AdubagZo em cobertura - feita apds 30 a 45 dias apds o

plantio com adubos nitrogenados.
A colheita & feita quando os graos atingirem sem ultrapas
sar o estado leitoso, quando & maxima a concentragao de a-
gucares. O ponto de colheita € quando as espigas apresen—

tam "barbas" de cor castanhas.
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4.2.6

A produtividade média.é de 500 sacos de 30 kg de milho ver
de em espiga por hectare.

A embalagem geralmente utilizada & caixa “tipo querosene".

ERVILHA

Planta anual, herbacea caule ramificado, frutos tipo va-
gem. Cultivo rasteiro quande destinado a industria sendo
preferidos variedades de porte baixo ou médio, sendo sua

colheita mecanica.

: - . - . -~ . ! -, ’
Pertence a familia Leguminosae, genero Pisum e especie sa

tivum.

_Quanto ao clima, prefere clima temperado com temperaturas

amenas. Necessita solo de alta fertilidade, frescos, poro-

sos; areno-argilosos com pH entre 5,5 a 6,8.

A gemeadura & feita diretamente no sulco sendo que para va

riedades de porte alto o espagamento & de 0,40 a 0,05 mcom
densidade de 50 sementes por m2. Para as de porte medioc e
baixo, o espagamento e de 0,20 x 0,05 m. '

As variedades mais utilizadas para industrias sao:

a) Perfecta - porte medio, vagens grandes com 5 a 7 graos

de tamanho médio;

b) Perfection - porte medio com vagens. grandes;

c) Petit pois e Verde Temprana - originarias do  Uruguai.
Graos de cor verde-claro, tamanho medio. Quando planta

das em mar¢o ou abril, podem ser colhidas 60 dias apos.
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4.2.7

As variedades para industria devem ser de porte anao ou mé
dio, dispensar tutoramento e ter maturagao uniforme a fim

de serem colhidas de uma so vez.

Os tratos culturais nas culturas industriais sao todos me-
canizados.

A colheita de vagens verdes & feita manualmente em varios
repasses. Para graos secos arranca-se a planta apds estar-

seca e procede-se a trilha mecanica.

A embalagem usual & em caixa "tipo querosene".

CENOURA

Planta da familia Umbelifera, genero Daucus, espécie caro-

ta. Consta de uma raiz reta sem ramificagoes. Seu caule &
perceptivel estando situado na ponta de insergao das' fo-

lhas com a parte -superior da raiz.

0 clima ideal & o tempéfadd, ﬁreferin&o dias lonéos, sendo
intolerante a geada. 0 solo deve ser de textura é}eno—argi )
losos ou francamente arenosos, com pH de 5,5 a 6,8, ricos
em matéria organica. Em locais infestados 'ﬁorr nematoides :
empregam-se nematicidas antes da semeadura, pois o_nematﬁi

de constitui fator limitante a produgao de cenoura.

A adubacao deve ser feita com formulas ricas em fosforo co

mo a 4-16-8 na dosagem de 100 a 300 g/m2 de canteiro.

A semeadura e feita diretamente no sulco dos canteiros de
finitivos. Os canteiros tem largura de 1,00m e o espagamen

to entre fileiras deve ser de 0,20 a 0,30 m.

Os tratos culturais sao:

a) Desbaste ~ para eliminar o excesso de plantas, deixando

se uma planta distanciada da outra de 4 a5 cm.



4.2.8

>

b) Adubagao de cobertura - feita apbs o desbaste, utilizan

do-se 20 a 3Q'g/m2 de sulfato de amonio ou salitre.

¢) Controle de ervas daninhas - através de herbicidas.0 A-

falon e o Gesagard sao os herbicidas consagrados na cul

tura da cenoura.

d) Irrigacao ~ feita durante e apos a germinacao das semen

tes.

e) Pulverizagaes - para controle de doengas da  folhagem,
feitas semanalmente com fungicidas do grupo Maneb

A colhetia & feita apos uns 90 dias da semeadura em suces

givos repasses e manualmente. Apds sao lavadas, classifica

das e embaladas em caixas 'tipo querosene'. . .

As variedades mais cultivadas sao:

a) Nantes - meio compridas (12 a 18 cm) e formato cilindri

coy " -

b) Chantenay - meio compridas e formato comico.
A cenoura deve ser industrializada logo apos a colheita pa

ra evitar a turgescencia,
CEBOLA

Planta herbacea, com félhas cerosas, raizes fasciculadas,
- -~ . "y ~ . - .

pertencentes a familia Liliaceae, genero Allium e especie
- - «, a -~

cepa. A parte comerciavel e o bulbo constituindo um orgao

de reserva onde sac acumulados hidratos de carbono.
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Dos fatores climaticos,dois sao limitantes ma produgao de
cebola: fotoberiodismo e temperatura. £ planta de dias lon
gos. Quanto a temperatura, para a boa produgao'de bulbos,e
xige temperaturas frescas durante a fase vegetativa e de
formacao do bulbo, apds o que temperaturas mais altas pro
moverao o amadurecimento do bulbo. Prefere clima temperado

ou subtropical, sendo resistente a geadas leves.

0s solos preferidos sao os areno-argilosos ou arenoso,fer-
teis, profundos, frescos, de facil drenagem, com pR entre
5,0 a 6,5. 0 fosforo € o elemento que causa maiores incre-

mentos na produtividade. Para um solo de fertilidade mé~

dia, recomenda-se para adubagao de plantio 400 a 600 kg de
. superfosfato simples e 100 a 200 kg de cloreto de potassio

_por hectare. A adubagao organica deve ser feita meses an

tes do transplante.

Quanto 2 propagagao, pode ser semeada diretamente no campo
utilizando semeadeira mecanica, método ainda nao introduzi
do no Brasil. Em nosso pals & semeada em canteiros,seguida

de transplante para o local defimitivo.

,Semeia~se de 1 al,5 kg de sementes para produgEo de mudas
que sao suficientes para 1 ha. A semeadura e rala, na base
de 4,5 g de sementes por m2 de canteiro. O transplante &
feito apos 40 a 60 dias da semeadura, quando as plantas a-
tingem cerca de 20 cm de-altura. Os canteiro definitivos
devem ser estreitos e compridos com 0,6 a 0,8 m de largura
que comportarao 2 ou 3 fileiras. O espagamento e de 0,3 a

0,4m entre sulcos e 0,1 a 0,15m entre plantas.
As variedades cultivadas sao:
a) Texas Early Grano 502 - pouco exigente em fotoperiodo.

Precoce, produzindo apds o 49 ou 59 mes apdos a semeadu

ra.
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b) Excel (Bermuda $86) - pouco exigente em fotoperiodo e
~ precoce. '
¢) Baia periforme precoce Piracicaba - bulbos periformes,

exigente em fotoperiodo. Resistente ao armazenamento.

d) Monte Alegre (TAC 3335) - caracteristicas semelhantes a

anterior.
0Os tratos culturais destinanados a cebola sao:
a) Irrigagao - o teor de umidade deve ser regular até o

bulbo atingir seu tamanho maximo, quande a quantidade

d'agua deve ser diminuida.

-b) Capinas - constantes para manter a cultura livre da con

correncia das ervas daninhas.

c) Controle de pragas e doengas - a "queima da Alternaria"
pode prejudicar seriamente a produgao, razao porque se

aplicam fungicidas do grupo Maneb e estanicos.
O0s "trips", insetos sugadores podem ser controlados com
pulverizagoes com inseticidas sistemicos, adicionados com

espalhante. adesivou

A colheita & feita quando o bulbo atinge o tamanho maximo,

as folhas murcham e secam e a haste tomba.

Seu ciclo vegetativo varia de 5 a 6 meses e a produtivida
de média & de 8 a 12-t' /ha.

A embalagem utilizada sao sacos com capacidade para 40 a
45 kg de bulbos.
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COUVE-FLOR

Planta herbacea, pertencente a familia Cruciferae, genero

Brassica, espécie oleracea, variedade botrytis. A cabega &

.a parte comerciivel, sendo uma inflorescencia de cor bran

ca a creme-clara,

Existem variedades adaptadas ao inverno e ao verao. Reque-
Tem temperatura amenas nao suportando geadas. As varieda-
des de verao sao criacoes relativamente recentes  adaptan-

do-se a climas quentes e chuvosos.

Pfefere solo fresco, drenado, argilo-arenoso, rico em maqé
ria organica, pH entre 6 a 7. A calagem em solos acidos fa
vorece a disponibilidade de molibdenio, diminuindo a de bo
ro, ambos essencials ao sucesso desta cultura. Quando nao
se dispoe de analise do solo, a adubagao quimica deve ser
em torno de 100 a 200 g. da formula 4-16-8 por planté. Aa
plicacao de fertilizantes nitrogenados em cobertura & efi-
ciente bem como a de molibdenio e boro.

A semeadura & feita em canfeiros e gquando a muda atinge a

uns 10 cm de altura, € transportada para os canteiros de

finitivos. O espagamento no local definitivo varia de 1 x

0,5 x 1 x0,7m.
Entre as variedades cultivadas tem—se:

a) Campinas (IAC 2621 a 2626) - colheita apos 120 dias da
semeadura, e adaptados ac inverno.

b) Early Benares - (IAC 1383) ~ cabecga firme, pequena e de
cor creme-clara. A colheita & feita 100 dias apdos a se

meadura.
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Outras variedades: "Piracicaba precoce” (de verao); '"Bola
de neve", de origem americana e precoce, "Teresopolis tar-

dia".
Entre os tratos culturais, cita-se:

a) Irrigacao
b) Controle de pragas e doengas — o combate ao pulgao & fei
to com inseticidas sistemicos. '

c) Adubacao de cobertura - feita com adubos nitrogenados

A colheita & feita de 90 a 150 dias apos a semeadura,depen-
dendo da variedade. A produtividade e de cerca de 15 a 20
mil cabecas por hectare dependendo do espagamento. A embala
gem & feita em engradados ou sacos de malha larga. No engra
dado.de 82 x 54,5 x 45 cm cabem em media 24 cabegas de cou

ve—flor.
REPOLHO

Planta herbacea da familia Cruciferae, genero Brassica, es-

pecie oleracea, variedade capitata. Existem variedades com

folhas verdes e roxo-avermelhadas, havendo repolhos de in-

verno e de verao.

Requer solos ferteis, frescos, bem drenados, argilo- areno-
sos com pH entre 5,5 a 6,8. As coberturas nitrogenadas sao
indispensiveis e o fosforos e o nutriente que mais afeta o
rendimento. Dos micronutrientes o boro e o mais exigido pe

1a cultura,
Sua propagagao ¢ feita por semeadura em canteiros cujas mu~

das s3o transplantadas para o local definitivo quando apre

sentarem altura de uns 10 cm.
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0 espagamento utilizado € de 80 x 30 a 40 cm.
Quanto as variedades, cita-se:

2) Brunswick e Copenhagen Market - variedades de inverno,ca

begas achatadas.

b) Louco - cultivada no verao, cabecas chatas nzo muito com
pactas. A variedade Louco Piracicaba & bastante resisten

te ao calor, a chuva e a bacteriose.

c) Natsumali Risow - variedade de verao proveniente de hi-
bridos japoneses. As cabecas sao globularés, pequenas( 1
a 2 kg), muito firmes, com grande resistencia ao trans:

porte.

~ # - N -~ -~ .
d) Coragao de boi - cultivada no verao.e formato conico.

r

-Entre os tratos culturais temse as irrigacoes, pulveriza-
goes contra pulgoes e combates as lagartas. As adubagoes ni
trogenadas em cobertura (em numero de 3) sao indispensa
veis., A aplicaggo foliar de boro (em nimero de 2) sao de

grande efeito.

A colheita e feita apos 90 a 130 dias apos a semeadura de-
pendendo das variedades cultivadas. O rendimento &€ varia-
vel em vista da existencia de variedades que produzem repo
lhos que pesam 1 a 2 kg e outras que alcancam 3 a 4 kg. Nor— .
malmente se obtem cerca de 30 a 40 mil kg/ha. A embalagem

utilizada & saco de malha larga.

4.2,11 ASPARGO
5
Hortaliga perene pertencente a familia Liliaceae, genero As

paragus ¢ especie officinalis.

28



L

0 rizoma que & um caule subterr3néo, juntamente com as ral
zes constituem a "aranha". A parte utilizada na alimentagdo
humana 5 um caule aéreo chamado de "turiao". Apds a colhei
ta, tais brotos sao deixados crescer livremente, _reconsti-
tuindo a parte aérea e possibilitando a formagao de novas
reservas, nas raizes suculentas, responsaveis pela produ-

¢ao de novas colheitas.

E ainda pouco consumida pelo brasileiro seja ao natural ou
em conserva. A quase totalidade produzida = (principalmente

no Rio Grande do Sul) e industrializada e exportada.

0 clima exigido pelo aspargo & o temperado, nao prosperan
do em regioes tropicais pois a planta neste clima apresen
tara crescimento vegetativo durante o ano todo, nao possi .

bilitando a armazenamento adequado de alimentos nas raizes

0 melhor solc para o aspargo e o areno-argiloso, profundo,
poroso, leve, com pH entre 6 e 7, alem de exigir ~ elevado
suprimento de calcio. E exigente em potassio, fosforo, cal

cio e nitrogenio.

A propagacao € feita por sementes em canteiros. 0 espaga--

- mento na semeadura & de 60 X 5 cm e a semeadura e feita no

inicio da primavera e as mudas sao transplantadas com  um

ano de idade para o local definitive.

0 transplante & feito para o interior de valetas abertas
com sulcador com 40 cm de largura e 30 cm de profundidade.
A distancia de 1 sulco do outro & de 2 m havendo espaco pa

ra a construcao de leiras necessarias para promover o es-

tiolamento dos turioes.

As principais variedades cultivadas sap: Giant Washingtom,
Washington, Palmetto, Argentenil, Mary Washington, Martha

Washington e Violeta da Holanda.
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Os tratos culturais utilizados sao.repetidos anualmente e

sao entre outros:

+

a) Amontoa - leira com 30 cm de altura, com o objetivo de

branquear os turioes.

b) Irrigagoes — feitas no periodo vegetativo, sendoque sao

‘retiradas no periodo de repouso da planta.
¢) Poda -~ feita no inicio de cada inverno.

d) Controle de ervas daninhas - atraves de enxada, herbici
das ou cultivadores. Cuidados especiais devem ser toma

dos a fim de nao ferir as ralzes.

A primeira colheita & feita apos 3 anos da semeadura e qg
rante 20 a 30 dias. Na colheita seguinte o periodo de co~
lheita & aumentado para 40 a 50 dias. Dal por diante en-
quanto o aspargal apresentar—se vigoroso, as colheitas a-
brangem um periodo de 50 a 70 dias.

Um bom aspargal deve produzir 10 periodos de safra, se bem
que h3 aspargais com 22 anos de idade em produgao economi

ca.

Para a colheita, as leiras sao desfeitas expondo abase dos
turioes que sao cortados com uma lamina estreita e bem a-
fiada. A produtividade varia de acordo com a idade do as-
pargal e das condigoes climaticas. Em geral um aspargal

rende de 2 a 5 t/hafano.

Apos a colheita, os turioes sao lavados e classificados' de

vendo-se comercializar no mesmo dia da colheita. As indﬁi

- . . a . o~
trias consideram come de 1= qualidade, o turiao com cerca

de 1 cm de diZmetro e 20 cm de comprimento, branceo, liso e

reto.
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4.4.

4.5

EPOCA DO PLANTIO

0 quadro apresentado a seguir mostra as variedades de hortaligas

e a epoca de plantio. .
CUSTOS- DE PRODUGAQ

A unidade de exploragao olericola tem em media, na Regiao Metropo-
litana de Curitiba, de 4 a 5 hectares. Na estruturagao do custo de
producac da atividade e tentando-se obter um custo por espacie de
hortalicas, os quadros foram elaborados tendo como base -uma area
que torne viavel o cultivo desta tUmnica especie, variando de 1 a 3
hectares, excecao feita a ervilha, cuja cultura torna-se rentavel
a partir de 5 hectares. '

0 nivel tecnologico de uma cultura de hortaligas afeta sobremanei-
ra os resultados que possa obter. De maneira geral, o nivel de tec
nificacao nas regices eleitas para este estudo, & bastante satisfa
torio,.nao havendo necessidade de se elabérar propostas de tecni-

ficagao para a atividade.

"As tabelas a seguir, apresentam o investimento necessario para a

implementagao das culturas, bem como os custos de manutengao - das

atividades. ) - ' B ;
PROGRAMA DE FOMENTO

A Regido Metropolitana de Curitiba apresenta boas condigoes edafo-
climiticas para a producao das plantas olericolas. Na regiao do 1i
toral Paranaense desenvolve-se bem todas as espéciea analisadas no
presente estudo, com excecao da aspargo e ervilhas, em vista do

clima local nao lhes ser favoravel.
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VARIEDADES E-EPOCAS DE PLANTIO DAS HORTALICAS

] = : |
. ESPECIES NT OF SEmeN | "CICLD IAN | FEV | mAR Asr | mar | Jun | JuL | aco | seET | out | nov | oez VARIEDADES
TES/1I0 g (dias) )
. Aspargo 400 350 Mary Washington, Martha Was-
hington, Argentenil, Violeta
- da Holanda S '
Cebola © 2.500 150:160 Texas * Early Grano 502, Ex -
. - cel, Maonte Alegrs, Bale paril
forme
Cenoure .. 5.50G 90-120 Nantes, Chantenay, Kuroda
Chuchu Pera lisa ~
Couve-flor 3,900 90-150 Campinas (IAC 26121 ® 28526 )
' -Early Benares (IAC 1383}, Pi
racicaba
Ervilha 50 60-90 Perfecte, perfectlon, Petit
’ pois g verde temprana
Faijaoc-vagem 25 70-80 i Tupa, Morses 81, Shimabukuro,
Processor, Tendergree, Conten
der, Improved
Milho doce 10 80-100 Cubane, milho doce tropical
Pepino 400 80-100 Boston pickle, Cornichon,lMo-
del, Perfeito para curtir .,
Conserva Wisconsin
Pimentag - 1.500 20-120 Porto Rico, Wander, IAC 3187,
IAC 2199, IAC 2085, Agrondmi
co 8 .
Repolho. 3,000 a0-130 Brunswick, Copenhagen Market

Louco, Natsumali Risow, Cora-
G20 de boi
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TABE 4.4.(a) - INVESTIMENTO EM BENFEITORIAS, MAQUINAS E EQUIPAMENTOS WA OLERICULTURA

C VALOR VvipA OTIL DEPRECTAGAQ 'REMUNERAng ANUAL . CUSTO ANUAL TOTAL (E)=(C)+(D)
DISCRIMINAGAO HISTORICO (ANOS) ANUAL . A0 INVESTIMENTO
(a) (B) (CY=(a)3(B) (D) = 0,10 (A) 1 ha 2 ha 3 ha 4 ha 5 ha

Terreno 12.500,00 - - ' . 1.250,000 1.250,00 2.500,00 3.750,00 5.000,00 6.250,00
Casa-Sede 40.000,00 30 1.333,00 '-4.000,00 . 5.333,00 5.333,00 5.333,00 5.333,00 5.333,00
Paiol 6.000,00 30 200,00 600,00 800,00 800,00‘ 800,00 800,00 800,00
Micro-Trator e Implementos 21.000,00 10 2.100,00 ' 2.100,00 4,200,00 4.200,00 4.200,00 4.200,00 4.200,00
Veiculo 30.000,00 10 3.000,00 : 3.000,00 6.000,00 6.000,00 6.000,00 6.000,00 6.000,00
Conjunto de Irrigagao 28.000,00 10 2.800,00 2.800,00 5.600,00 5.600,00 5.600,00 5.600,00 5.600,00
Pulverizador Motorizado . 2.600,00 10 260,00 260,00 520,00 520,00 520,00 520,00 520,00
Ferramentas Diversas 300,00 | 5 60,00 ' 30,00 90,00 90,00 90,00 90,00 30,00

TOTAL 146.400,00 9.753,00 14.040,00 . ©23.793,00 25.043,00 26.293,00 27.543,00 28,793,00

FONTIE: Pesquisa de Campo.
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TABELA &4.4.(b) ~ CUSTO DE PRODUGAO DE 1 ha DE CENOURA (3 CULTURAS/ANO)

: _ _ VALOR VALOR TOTAL (CR$)
DISCRIMINAGAC QUANT, UNID. UNTITARIQ
' (CR$) 1 CULTURA 3 CULTURAS
I - DESPESAS
- (A) INVESTIMENTO E BENTEITORIAS
MEQ. E EQUIP.(Custo anual)
(B) INSUMOS: _ _ : S ' : 23.793,00
- Calcirio S 2 e ' 80,00 53,00 © . 160,00
. -~ Adubo quimico -2 t 1.600,00 - 3.200,00 9.600,00
~ Adubo organico 10 t 150,00 = - 1.500,00 4.500,00 -
. = Semente 5 Kg. 150,00 750,00 2.250,00
. - Fungicidas 20 Kg. 18,60 372,00 - 1.116,00
- Ingeticidas 5 Kg. 32,00 160,00 - 480,00
- Herbicidas 3 Kg. 45,00 o 135,00 - 405,00
- Espalhante adesivo - 4 1 o 19,00 : 76,00 223,00
7 SUBTOTAL . ‘ ' 6.246,00  18.739,00
(C) MEO-DE-OBRA - . , . — - . '
- Preparo do terreno - 4 dia/h 20,00 . 80,00 © 240,00
- Espalhar calcarie N ’ 5 dia/h } 20,00 - © 33,00 100,00
- Espalhar adubo organice - 5 dia/h 20,00 ’ 100,00 300,00
- Espalhar adubo quimico 5- dia/h 20,00 100,00 300,00
- Semeadura . 8 - -dia/h 20,00 160,00 480,00
- Preparo de canteiros 20 . dia/h 20,00 . 400,00 1.200,00
- Tratos culturais . - 40 - ~dia/h 20,00 800,00 2.400,00
- Colheita 30 dia/h 20,00 © 600,00 11.800,00
- Lavagem, selegao a acondl- '
cionamento 40 dia/h 20,00 800,00 2.400,00
- Irrigagao 10 dia/h 20,00 200,00 600,00
© SUBTOTAL S _ _ 3.273,00 9.820,00
(D) EMBALAGEM - '
- Caixa de madeira (duragao , . :
‘ de 10 viagens) 1,200 - CX. - . 4,00 . 480,00 1. 440,00
(E)} TRANSPORTIE PARA CENTRO CON- .
 SUMIDOR : 1.200 - cx. 2,00 _ 2.400,00 7.200,00
(F) COMBUSTIVEL. E LUBRIFICANTES . ‘ . 400,00 1.2090,00
(G) IMPOSTOS . ‘ ' _ © 40,00 120,00
(1) FUNRURAL L . ' 480,00 1.440,00
TOTAL (A+ B +C+D+E+F+ G+ H) : . - 63.752,00
II - RECEITA (renda bruta)
- venda de 1.200 cx.de cenoura a CR$20, OO!cx ) 24.000,00 72,.000,00
"I1I - RESULTADO (renda liquida) :
- receitamenos despesa B8.248,00
FONTE: Pesquisa de Campo
0BS.: Caixa com 25 kg de cenoura



TABELA 4.4.(c) - CUSTO-DE PRODUGAO DE 2 hé DE CEBOLA (1 CULTURA/ANO)

e : VLR.UNITARIO  VALOR TOTAL
DISCRIMINAGAQ QUANTIDADE UNIDADE (CR$) (CR$)
I - DESPESAS
(A) INVESTIMENTO EM BEN
FEITORIAS, MEQ.EQUT
PAMENTOS (custo a-
nual) 25.043,00
(B) INSUMOS: -
- - Ctalcario 4 t 80,00 320,00
- Adubo quimico 2 t 1.600,00 3.200,00
- Adubo organico _ 20 t 150,00 3.000,00
- Semente 2 kg 150,00 300,00
-~ Fungicidas : 30 kg - 18,60 558,00
- Inseticidas 10 - kg 32,00 320,00
—- Espalhante adesivo 6 1 19,00 114,00
SUBTOTAL ‘ 7.812,00
(C) MAO-DE-OBRA ~ -
- Preparo do terreno 8 dia/h 20,00 160,00
- espalhar calcario 10 dia/h 20,00 200,00
- Espalhar adubo or- i
ganico 10 dia/h 20,00 200,00
- Espalhar adubo qui . : :
mi co 5 dia/h 20,00 100,00
- Preparo da sementeira 8 dia/h - 20,00 160,00
- Transplante 20 dia/h 20,00 400,00
~ Tratos Culturais . 50 dia/h 20,00 -+ 1.000,00
. = Colheita : 40 dia/h 20,00 800,00
- Selegao e acondicio- , : . .
mento - s 20 dia/h 20,00 400,00
- Irrigacgao 20 dia/h . 20,00 400,00
SUBTOTAL = 3.820,00
(D) EMBALAGEM
- Sacos de plastico
(duragao de 10 via :
gens) 600 sc, 4,00 240,00
(E) TRANSPORTE PARA CENTRO ’
CONSUMLDOR 600 sc, 2,00 1.200,00
(F) COMBUSTIVEL E LUBRIFI
CANTE - 800,00
(G) IMPOSTOS 240,00
(1) FUNRURAL 1.056,00
TOTAL (A + B+ C+D+E+F+ G+ H) 40.211,00
II - RECEITA (renda bruta)
- Venda de 600 sc. de cebola a CR$88,00/sc. 52.800,00
III- RESULTADO (renda liquida)
- Receita menos despesa 12.589,00

FONTE: Pesquisa de Campo
OBS.: Saca com 40 Kg. de cebola



TABELA 4.4.(d) - CUSTOS DE PRODUGAO DE 1 ha DE REPOLHO (3 CULTURAS/ANO)

_ VALOR VALOR TOTAL (CR$)
DISCRIMINAGKO QUANT. UNID. UNITARIO
, (CR$) 1 CULTURA 3 CULTURAS
I - DESPESAS
(A) INVESTIMENTO EM
BENFEITORIAS,MAQ.
E EQUIPAMENTOS
{custo anual) 23.793,00
(B) INSUMOS - |
- Calcario 2 t \ 80,00 53,00 160,00
. - Adubo orgznico 10 t 150,00 1.500,00 4.500,00
— Adubo quimico 1,5 t 1.600,00 -2.400,00 7.200,00
- Borax 5 kg 15,00 75,00 225,00
- Inseticidas 5 kg 19,00 95,00 285,00
- — Sementes 0,3 - kg 700,00 210,00 630,00
-~ SUBTOTAL C 4,333,00 13.000,00
(C) MAO-DE-OBRA , - '
- Preparo de terreno 4  dia/h 20,00 . 80,00 - 240,00
' - Espalhar calecario 5 dia/h .20,00 33,00 100,00
= Espalhar adubo or o . o - o
" ganico 5 dia/h - 20,00 100,00 - 300,00
- Espalhar adubo qui T . -
 mico T4 dia/h 20,00 80,00 240,00
"= Preparo da semen- '
teira 8 dia/h 20,00 160,00 - 480,00
- Transplante , 10 dia/h 20,00 200,00 600,00
- Tratos Culturais 30 dia/h 20,00 600,00 1.800,00
- Colheita 25 dia/h 20,00 500,00 1.500,00 .
- Selecao e acondi-
cionamento 10 dia/h . 20,00 - 200,00 600,00
- Irrigagao 10 “dia/h 20,00 200,00 600,00
- SUBTOTAL . 2.153,00 6.460,00
‘(D) TRANSPORTE PARA CEN : :
" TRO CONSUMIDOR 1.000 sc. 2,00 2.000,00 6.000,00
(E) EMBALAGEM ' '
. — sacos plasticos
(duragao 10 via-
gens) 1.000 sc. 4,00 400,00 1.200,00
(F) COMBUSTIIVEL E LU-
BRIFICANTES 400,00 1.200,00
(G) IMPOSTO 40,00 120,00
(H) FUNRURAL 400,00 1.200,00
TOTAL (A+ B+ C+ D+ 01 +F+ G+ H) 52.973,00
II ~ RECEITA {renda bruta)
- Venda de 1.000 sc. de repolhos a CR$20,00/sc. 20.000,00 60,000,00
IIT- RESULTADO {renda liquida) :
- Receita menos despesa 17.027,00

FONTE: Pesquisa de Campo
0BS.:

Saco contendo 30 kg. de repolho
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TABELA 4.4.(e) - CUSTO DE PRODUGAOC DE 2 ha DE_FEIJKO-VAGEM (2 CULTURAS/ANO)

II ~ RECEITA (renda bruta)

.= Venda de 1.000 cx. de vagem a CR$40,00/cx.

III- RESULTADO (renda 1iquida)

-~ Receita menos despesas
; -

VALOR VALOR TOTAL (CR$)
DISCRIMINACKO QUANT. UNID. UNITARIO -
) (CR$) 1 CULTURA 2 CULTURAS
I - DESPESAS
(A) INVESTIMENTO EM BENFEITORIAS MAQ. .
EQUIPAMENTOS (custo anual) - 25,043,00
(B) INSUMOS: -
~ Calcario ' 4 t 80,00 160,00 . 320,00
" = Adubo organico 4 : 10 t 150,00 1.500,00 - 3.000,00
- Adubo guimico // " 2 t 1.600,00  3.200,00 6.400,00
- Sementes - 25‘13"/? 100 kg 24,00 2.400,00 4,800,00
- Fungicidas o : 50 kg 18,60 930,00 1. 860,00
- Inseticidas 10 kg 46,00 460,00 920,00
- Espalhante adesivo 10 1 19,00 190,00 380,00
SUBTOTAL . 8.840,00 17.680,00
(C) MATERIAL DE CONDUGAO _
~ Estacas e moiroes- (duragao _ . B
de 70 safras) 40.000 uaid 0,50 2.000,00 4,000,00
= Arame n?16(duragao de 10 safras) 260 kg 9,50 247,00 494,00
. SUBTOTAL B 2.247,00 4.494,00
(D) MAQ-DE-OBRA : -
- Preparo do terreno 8§ dia/h 20,00 160,00 320,00
- Espalhar calcario _ 10 dia/h 20,00 100,00 200,00
-.Espalhar adubo organico 5 dia/h 20,00 100,00 200,00
- Espalhar adubo quimico 6 dia/h 20,00 ~ 120,00 240,00
"~ Semeadura . 8 dia/h 20,00 160,00 320,00
- Colocagao moiroes e estacas | 16 dia/h 20,00 320,00 640,00
~ Tratos culturais . 80 dia/h 20,00 1.600,00° 3.200,00
~ Colheita 24 dia/h © 20,00 480,00 960,00
- Selegao_e embalagem S 20 ~dia/h 20,00 400,00 800,00
- Irripagao 20 ~ dia/h 20,00 400,00 800,00
SUBTOTAL ~ i - -3.840,00 7.680,00
(E) EMBALAGEM _ h
- Caixa de madeira (duragao - . '
de 10 viagens) 1.000 cX. 4,00 400,00 - 800,00
(F) TRANSPORTE PARA CENTRO CONSUMIDOR 1.000 cX. 2,00 2.000,00 4.000,00
{G) COMBUSTIVEL E LUBRIFICANTES 800,00 1.600,00
(H) IMPQSTOS 120,00 240,00
{I) FUNRURAL 800,00 1.600,00
TOTAL (A+ B+ C+D+E+F+G+H+I) . 63.137,00

40.000,00 80.000,00

16.863,00

FONTE: Pesquisa de Campo

OBS.: Caixa com 20 kg. de feijzo-vagem

—



TABELA 4.4. (f) - CUSTO DE PRODUCAO DE 2 ha DE PIMENTAC (2 CULTURAS/ANO)

. . B ' VALOR VALOR TOTAL (Cr$)
DISCRIMINAGAO QUANT. . UNID, UNITARIO _
' : {CRS) 1 CULTURA 2 CULTURAS .
I - DESPESA
{A) INVESTIMENTO EM BENFELTORIAS ) L
MAQ. E EQUIPAMENTOS (custo a- _ :
nual} 25.043,00
(B) INSUMOS: - ‘ C
~ Calcario : 4 t 80,00 160,00 320,00
- Adubo organico 20 t - 150,00 3.000,00 6.000,00
- Adubo quimico 3 -t . 1.600,00 4.800,00 9.600,00
- Sementes ) 0,6 kg 340,00 204,00 . 408,00
- Fungicidas 50 kg 19,00 950,00 1.900,00
- Inseticidas | ) 10 - kg 46,00 460,00 - 920,00
- Espalhante adesivo " 10 1 19,00 190,00 . 380,00
. .. SUBTOTAL - - ) o 9,764 ,00 19.528,00
{C) MAO-DE-OBRA o o : :
_ = Preparo do terreno 8 dia/h = 20,00 160,00 - 320,00
- Espalhar calcario 10 - diafh 20,00 100,00 200,00
- Espalhar adubo organico 10 dia/h 20,00 . 200,00 400,00
- Espalhar aduba quimice 8§ - dia/h 20,00 . 160,00 320,00
" - Preparo e tratamento da semen , : -
teira - - 30 dia/h 20,00 600,00 1.200,00
- Transplante e tratos culturais 120 diafh 20,00 2.400,00 4.800,00
- Colheita o 24 dia/h 20,00 480,00 960,00
* -~ Selegao e embalagem 20 dia/h 20,00 ’ 400,00 800,00
~ Irrigacao L — 20 dia/h 120,00 - 400,00 800,00
SUBTOTAL : .

4.900,00  9:800,00

- (D) EMBALAGEM
- Caixa de madeira {duragao

de 10 viagens). 2.600 X, 4,00 1.040,00  2.080,00

- (E) TRANSPORTE PARA CENTRO CONSUMIDOR 2.600 CX. 2,00 5.200,00  10.400,00

(F) COMBUSTIVEL E LUBRIFICANTES - - - ~ "BO0,00  1.600,00

(C) IMPOSTOS - - - 60,00 120,00
(H) FUNRURAL - - - . ‘780,00  1.560,00

TOTAL (A+ B+ C+D+E+ F+ G+ H) - 70.131,00

IT - RECEITA (renda bruta) ~ -
- -Venda de 2,600 cx.de pimentac a CR$15,00/cx 39.000,00 78.000,00

IIT - RESULTADO (renda 1liquida)

-~ Receita menos despesa ‘ 7.869,00

FONTE: Pesquisd de Campo

OBS.: Caixa com 15 Kg.de pinmentao



TABELA 4.4.(g) - CUSTO DE PRODUGAC

DE 1 ha DE COUVE-FLOR (2 CULTURAS/ANQ)

VALOR

: VALOR TOTAL (CR$)
DISCRIMINAGAO QUANT.  UNTD. UNITAREQ -
(CR%) 1 CULTURA 2 CULTURAS
I - DESPESAS
(A) INVESTIMENTO EM BENFEITORIAS
MAQ. E EQUIPAMENTOS ( custo
anual) 23.793,00
(B) INSUMOS o
~ Sementes 0,25 kg 415,00 104,00 208,00
" =~ Calcario 2 t - 80,00 80,00 160,00
- Adubo organico 10 t 150,00 1.500,00 3.000,00
- Adubo quimico 1,5 Tt 1.600,00 2.400,00 4, 800,00
.- Borax . . 5 kg . 15,00 75,00 150,00
~- Inseticidas 5 kg 19,00 95,00 19G,00
. SUBTOTAL . : 4.254,00 8.508,00
(C) MAO-DE-OBRA ; - :
- Preparc do terreno 4 dia/h 20,00 80,00 160,00

'~ Espalhar calcario 5 dia/h 20,00 50,00 100,00

- Espalhar adube organico 5 dia/h 20,00 100,00 200,00
- Espalhar adubo quimico 4 dia/h 20,00 80,00 160,00
- Preparo da sementeira 8 dia/h 20,00 160,00 320,00
- Transplante 10 dia/h 20,00 200,00 400,00
" - Tratos culturais 30 dia/h 20,00 600,00 1.200,00
"= Colheita 20 dia/h 20,00 400,00 © 800,00
. = Selegao_e acondicionamento 10 dia/h 20,00 200,00 400,00
© = Irrigagao ' 10 dia/h 20,00 200,00 400,00
° SUBTOTAL 2.070,00 4,140,00

{D) TRANSPORTE PARA CENTRO :

" CONSUMIDOR (a granel) 1.500 . dz. 2,00 3.000,00 6. 000,00
(E) COMBUSTIVEL E LUBRIFICANTES 400,00 800,00
(F) IMPOSTOS 60,00 120,00
(G) FUNRURAL 540,00 1.080,00

TOTAL ( A+ B +C+D+E+ P + G) 44.441,00
II - RECEITA (renda bruta)

- Venda de 1.500 dz de couve-flor a CR$18,00 a dizia 27.000,00 54.000,00
TIII . RESULTADO (renda liquida) '

- Receita menos despesas 9.559,00

FONTE: Pesquisa de Campo

e o maey



TABELA 4.4.(h) - CUSTO DE I_’RODUCEO_ DE 2 ha DE MILHQ VERDE {2 CULTURAS/ANO)
) VALOR VALOT TOTAL {(CR$)
; . DISCRIMINACKO ) QUANT, UNID. UNITKRIQ -
’ ’ (CR$) 1 CULTURA 2 CULTURAS
l : I - DESPESAS
(A) INVESTIMENTO EM BENFEITORIAS
. MAQ. E EQUIPAMENTOS ( custo
I - anual) 25.043,00
(B) INSUMOS: .
o - Caledrio _ 4 t 80,00 160,00 320,00
~ Adubo organice 10 t ) 150,00 1.500,00 3.000,00
. - Adubo quimico S t “1.600,00 3.200,00 6.400,00
) - = Sulfato de zinco 10 - kg - 6,00 60,00 120,00
) : - Inseticidas . 20 ~kg 24,00 480,00 960,00
| -~ - Sementes - _ T 20,00 800,00 1.600,00
SUBTOTAL 6.200,00 12, 400,00
(C) MAO-DE-OBRA , = .
= Preparo do terreno ' -~ 8 dia/h 20,00 160,00 320,00
l " - Espalhar calcario - 10 - dia/h 20,00 - 100,00 200,00
= Espalhar adubo organice 5° -dia/h 20,00 100,00 200,00
E ~ Espalhar adubo quimico 6 dia/h 20,00 120,00 240,00
= Plantio . 8 dia/h 20,00 160,00 320,00
l . ~ Tratos culturais C .60 dia/h 20,00 1.200,00 2.400,00
- - ~ Colheita o _ 16 dia/h 20,00 320,00 640,00
+ Embalagem ’ 6 dia/h 20,00 120,00 240,00
- Irrigagao 20 dia/h 20,00 400,00 -. 800,00
l SUBTOTAL 2.680,00 5.360,00
) (D) EMBALAGEM - -
2 Sacos de plasticos (duraddo -
I de 10 viagens " 1.000 sc, 4,00 400,00 800,00
- (E) TRANSPORTE PARA CENTRO CONS_[_J -
MIDOR , 1.000 sc. 2,00 2.000,00 4.000,00
l (F) COMBUSTIVEL E LUBRIFICANTES ' 800,00 1.600,00
(G) IMPOSTOS 60,00 120,00
(H) FUNRURAL 600,00 1.200,00
I TOTAL (A+B+C+D+E+F+G+p) : 50.523,00
' II - RECEITA (renda bruta)
I ~ Venda de 1.000 sc.de milho a CR$30,00/sc. 30.000,00 60.000,00
IIT- RESULTADO (renda 1iquida) '
’ = Receita menos despesa 9.477,00
I FONTE: Pesqui‘é‘ia'dc Campo
OBS.: Saca com 30 Kg. de milho verde em espiga. :




TABELA 4.4,(i) - CUSTO DE PRODUCAOD DE 1 ha DE PEPINQ EM ESPALDEIRA - (2 culturas/ano)

QUANTIDADE  UNIDADE

VALOR UNITARIO

VALOR TOTAL - Cr$

¢k
DISCRIMINAGAO (Cr3) 1 CULTURA 2 CULTURAS
DESPESAS
(A) Investimento em Benfeitorias 23.793,00
Maq.e Equip.(custo anual)
(B} Insumos - - .
- Calcario 2 t 80,00 80,00 160,00
- Adubo Organico 10 t 150,00 1.500,00 3.000,00
- Adubo Quimico 1,5 t 1.600,00 2.400,00 4.800,00
- = Sementes 1,5 kg © 130,00 195,00 390,00
=~ Fungicidas 25 kg 19,00 475,00 950,00
~ Inseticidas 10 - kg 32,00 320,00 640,00
- Espalhante Adesivo 5 i . 19,00 95,00 190,00
Subtotal 5.065,00 10.130,00
(C) Material de Condugao -
- Estacas e moiroes 20.000 unid. 0,50 1.000,00 2.000,00
(duragao de 10 culturas) ’ .
- -Arame n® 16 o 130 kg 9,50, 123,50 247,00
(duragac de 10 culturas) . ’
Subtotal 2,247,00
(D) Mio-de-Obra
. - Irrigagdo 10 dia/h 20,00 " 200,00 400,00
- Preparo do terrenc 4 dia/h- 20,00 80,00 160,00
~ Espalhar caleirio -5 ‘dia/h 20,00 50,00 100,00
..~ Espalhar adubo organico 5 diafh 20,00 - 100,00 © 200,00
- Espalhar adubo quimico 4 dia/h 20,00 80,00 160,00
- Semeadura 5 dia/h 20,00 100,00 200,00
- Colocagao de moirces ¢ est. 8 dia/h 20,00 80,00 ~ 160,00
- Tratos Culturais : 60 - diafh 20,00 1.200,00 2.400,00
= Colheita 8 - diafh 20,00 160,00 320,00
- Selecao e embalagem 10 dia/h - 20,00 200,00 400,00
Subtotal 2.250,00 © 4,500,00
"(E) Embalagem
- Caixa de madeira (duracdo de
10 viagens) 1.000 | ex. 4,00 400,00 800,00
(F) Transporte p/Centro Consumider 1.000 ex 2,00 2.000,00 4.000,00
(€) Comb. e Lubrificante 400,00 800,00
(1) Impostos 60,00 120,00
(I) Funrural " 600,00 1.200,00
Subtotal
Total (A+B+C+D+HE+F+G+H+T) 47.590,00
II. Receita (renda bruta)
: Venda de 1.000 cx.de pepine a
Cr$ 30,00/cx. 30.000,00 60.000,00
III. Resultado (renda 1iquida)
Receita menos despesas 12,410,00

Obs.:- Caixa com 20 kg de pepino
FONTE: Pesquisa de Campo.



TABELA 4.4.(j) -

CUSTO DE PRODUQKO DE 3 ha DE ASPARGOS

ANO I

QUANTIDADE UNIDADE

VALOR{CR$) QUANTIDADE

ANO II
UNTDALE

VALOR{CR$)} QUANTIDABE

ANO TII
UNIDADE

VALOR(CR$)

(A)
(B)

- (€}

(n)

-(E)

* {F)

(G}
(H)
(D)

~~
T
N

(K)

(L)
(M)

DISCRIMINAGAQ

. r.Abertura de . . -

{3+ {R)-(L)

Investimento em
Benfeitorias

Depreciagac Anual
das Benfeitorias

Ingumos

480,00
4.500,00
4.800,00
3.750,00

- Calcario [ t
- Adubo Organico 30 t
~ Adube Quimico 3 t
- Mudas 37.500 muda

Mao-de~obra

- Preparo do
terreno 12
- Espalhar cal
eario - 15 -
- Egpalhar adu
bo organico 15
- Espalhar adu
bo quimice - 7,3

dia/h
diath
dia/h

N
diafh

- 240,00

150,00

180,00
1.200,00

sulcos - 9 dia/h
~ Plantio 60 diafh
= Formagao de o -
_camaleoes
= Tratos cul-
' turais . 36
- Irrigagao 22,5
=--Colheita
--Selegzo & em
balagem

dia/h
dia/h

720,00
450,00

Embalagem
(duragao de 10
“viagens) .

Combustivel e

Lubrificantes 2,100,00

Impostas 360,00
Funrural

Transporte P/Cen
tro Consumidor

SUBTOTAL (A + B+ C+ D+ E +F + G+ H + I1)184.930,00

Investimento Acu
mulado até T-1%

Produgao
Investimento Acu

mulado até o ano
184.930,00

© 165.400,00 -

300,00

360,00 " -

7.5

7,5

45
36

30
150

105

1.050

1.050

diafh

dia/h

dia/h

diafh
dia/h
dia/h

diafn

CX.

cX.

9.753,00

2.250,00
4.800,00

150,00
150,00

- 900,00
720,00
600,00

3.000,00

600,00

420,00

2.100,00
360,00

1.050,00

2.100,00

28.953,00

203.423,00

52.500,00

179.876,00

“. 30-
210 dia/h

7.5 diafh

7,5 - diath

"4 dia/t

36 dia/h
dia/h

42 dia/h

150 - . ex.

1.500 CX.

1.500 ex.

7,5 "dia/h

9.753,00

240,00
2.250,00

 4.800,00

150,00
150,00

- 150,00

900,00

720,00
600 ,00
4,200 ,00

- - B40,00

600,00

2.100,00
360,00

1.500,00

3.000,00

32,313,00

197.863,00

75.000,00

155,176,00

Obs., cx. com 10 Kg. de aspargos

~ FONTE: Pesquisa de Cawpo

* Investimento acumulade até o ano anterior acrescido de I0% de taxa de oportunidade de capital



TABELA 4.4.(1) - ASPARGO CUSTO DE MANUTENGAO.DE 3 ha DE ASPARGO

... VALOR (CR$) .

I - Despesas

(A) - Custos Fixos

- Depreciagao da cultura (vida Gtil:10 anos)

- Remuneragzo do capital (107 do investimento

Depreciagao das benfeitorias

‘acumulado)

Subtotal

(B) - Custo de.Manutenggo

Insumos
Mao-de-0Obra "=
Embalagem

Combustivel e lubrificantes

Impostos

Funrural

Transporte p/centro consumidor

Subtotal
Total (A+B)

IT - Receita (renda bruta)

Venda de 1.500 cx. de aspargo

III- Resultado (renda 1iquida)

~ Receita menos despesa

9.753,00
17.987,00

17.987,00
45.727,00

7.290,00
7.710,00
© 600,00
2.100,00

360,00

11.500,00
3.000,00
22,560,00

68.287,00

75.000,00

6.713,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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Receita menos despesa

TABELA 4§.4.{m) - CUSTO DK PRODUQKO DE 5 ha DE ERVILHA kz CULTURAS fANO)
- ~ VALOR TOTAL (CR$)
DISCRIMINAGAD QUANTIDADE UNIDADE VALOR UNITARIO
(CR$) 1.CULTURA .2 CULTURAS
I =~ Despesas
(A) - Investimentos em Benfeitorias Miqui
nas- e Ferramentas {custo anual} 28.791,00
(B) = Insumos . - ’
- Calearie 10 t 80,00 : 400,00 800,00
- Adubo Organico - 20 t 150,00 3.000,00 6.000400
- Adubo Quimico ) 5 t 1.600,00 B.000,00 16.000,00
- Sementes 250 kg 27,00 6.750,00 13.500,00
- Fungicidas 125 kg 18,00 2.250,00 4.500,00
~ Insevicidas ' : 25 kg 46,00 1.150,00 2.300,00
- Espalhante Adesive . 20 1 14,00 380,00 760,00
SUBTOTAL " 21.930,00 43.860,00
(C) - Mao—de-obra ) - ]
- Preparo do terreno 20 dia/h 20,00 . 400,00 800,00
- Espalhar Calcario 25 © dia/h 20,00 : T 250,00 500,00
- Espalhar Adubo Organico - 10 diafh 20,00 200,00 400,00
- Espalhar Adubo Quinico . 12,5 dia/h - 20,00 250,00 - 500,00
- Semeadura _ - . 15 diafh 20,00 | . . 300,00 600,00
- Colocagao de moirces e estacas 40 dia/h _ 20,00 800,00 © 1.600,00
- Tratos Culturais . 200 dia/h 20,000 ' 4.000,00 8.000,00
- Colheita . 50 dia/h 20,00 1.000,00 2.000,00
- Selegao ¢ embalagem _ 25 dia/h 20,00 _ - ' 500,00 1.000,00
- Irrigagao 30 dia/h 20,00 _ 600,00 1.200,00
SUBTOTAL 8.300,00 16.600,00
(D) - Material de Condugao ] - :
- Hoir§es e estacas 100.000 0,50 5.000,00 16.000,00
(duragao -de 10 safras) co- -
- Arame n?l6 (duragao de 10 safras) 650 Kg. 9,50 - 617,50 1.235,00
SUBTOTAL 5.617,00 11.235,00
{F) ~ Embalagem _
- Caixa de Madeira {duragac de 10 . :
salras) : - 2.000 cX. 4,00 800,00 1.600,00
(F) - Transporte T 2.000 ex. 2,00 - 4.000,00 8.000,00
(G} - Combustivel e Lubrificantes 2.000,00 4.000,00
o - Impostos 300,00 600,00
(1) ~ Funrural ) 1.200,00 2.400,00
TOTAL (A+ B+ C+D+E+F +G+H+1I) 117.088,00
I1 =~ Receita {renda bruta)
Venda de 2.000 cx. de ervilhe a CR$30,00/CX. 60.000,00 _ 120.000,00
I1T - Resultade (renda liquida)
2.912,00

OBS: Caixa com 15 Kg. de ervilhas em vagem

FONTE:

Pesqulsa de Campo



Gy

10.187,00

TABELA 4.4.(n) -~ INVESTIMENTO EM BENFEITORIAS, MAQUINAS E EdUIPAMENTOS PARA CULTURA DE CHUCHU
_ VALOR VIDA ' DEPRECIACAO REMUNERACAC ANUAL  CUSTO ANUAL
DISCRIMINAGCAQO HISTORICO UTIL ANUAL " A0 INVESTIMENTO TOTAL
(4) (B) - (E)=(a):(B) (D) = 0,10 (&) (E)=(C)+(D)

Terreno (1 ha) - 12,500,00 - - 1.250,00 1.250,00
Casa Sede (60 mz) 40.000,00 - 30 1.333,00 4.000,00 5.333,00
Paiol ' 6.000,00 30, 200,00 600,00 800,00
Conjunto de Irrigagao 28.000,00 10, - 2,800,00 2.800,00 5.600,00
Micro-trator e Implementos 21.000,00 ‘10 2.100,00 2.100,06 4.200,00
Ferramentas Diversas 300,00 5 60,00 30,00 90,00
Pulverizador Motorizado Ceostal © 2.600,00 10 260,00 260,00 520,00
Veiculo 30.000,00 10 3.000,00 3.000,00 6.000,00
Palanques Laterais (200)- 1.200,00 20 - 60,00 120,00 180,00

- Palanques (150) 740,00 20 © 37,00 74,00 111,00
Arame n9l4 (400 Kg) ' 2.800,00 20 140,00 280,00 420,00
Arame n?8& (600 Kg) '3.000,00 20 150,00 300,00 450,00
Arame Farpado (2 rolos) 500,00 20 25,00 .50,00 75,00
Cabo de ago (100 Kg) 400,00 20 20,00 40,00 60,00
Grampos (5 Kg) | 40,00 20 2,00 ° 4,00 6,00
TOTAL 149.080,00 14.908,00 25.095,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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TABELA 4.4.{0) - CUSTO DE PRUDUQKO DE 1 ha DE CHUCHU
_ ANO TI '
DISCRIMINACAOQ ANO 1 ARO TIT .
QUANTIDADE - UNIDADE VALOR QUANTIDADE UNTDADE VALOR QUANTIDADE UNTBADE VALOR
&) - Investimento em
Benfeitorias 149.080,00 N
(B) - Depreciagao Anual
da Benfeitorias ' 10.187,00 g - 10.187,00
(C) - Insumos - _
- Caledrio 2 t 160,00 o 1 £ 80,00
- Adubo Organico 10 t 1.500,00 5 t 750,00 S t 750,00
- Adubo Quimico 1,5 t 2.400,00 1 t 1.600,00 1 t 1.600,00
- Inseticidas 3 kg 72,00 3 kg 72,00 3 kg 72,00
- Chuchu semente 50 kg 100,00
(D) = Maoc-de-obra
~ Preparo do terrenc 4 dia/h 80,00 ~
- - Abertura de huracos
p/palanques 20 dia/h 400,00
~ Colocagao de palan :
ques ] ] 20 dia/h 400,00
- Esticar eramil .. 30 . diafh 600,00 -
- Coveamento e plan- : R
tio R g diafh 180,00 L - w -
- = Adubagao Organica 5 diath 106,00 2,5 dia/h 50,00 2,5 diafh 50,00
- Adubagao Quimica 4 dia/h 80,00 2,5 dia/h SD,Od 2,5 dia/h 50,00
~ Colagem 5 dia/h 100,00 - - 2,5 diafh 50,00
- Tratos culturais 5 dia/h 100,00 5 dia/h 100,00 5 diafh 100,00
~ Aplicagao de inse -
ticidas 2 dia/n 40,00 - 2 diam , 40,00 -2 dia/h 40,00
- Colheita 6 dia/h 120,00 1z dia/h 240,00 27 - dia/h _ 540,00
- Selegao e embala -
gem - B dia/h 160,00 14 dia/h 280,00 L dia/h 680,00
~ Irrigagao 10 diafh 200,00 10 diafh 200,00 .10 n diafi 200,00
(E} - Embalagem (caixé de i . -
madeira) (duragao de N - . ' - .
10 _viaigens) " 54 4,00 216,00 T 108 - 4,00 432,00 270 4,00 1,080,00
{F) - Combustivel e Lubri - o
ficantes 400,00 400,00 400,00
Gy - I‘mpostos }20,00 - 120,00- ) _ 120,00
(H) -~ Punrural 189,00 378,00 945,00
(I) - Transporte pfCentro -
Consumidor 1.080,00 2.160,00 5.400,00
{J) - SBTOTAL{A + B + C+ D+ E+ F+ G+ H + I)15).877,00 17.059,00 22.344,00
{K) = Iovestimento Acumu
lados até& T-1 163.269,00 177.570,00
L) - Produgzo 540 cx. 1.450,00 1.080 £X. 18.900,00 2.700 CX. 47,250,00
(M) - Investimento Acumu ° .
lado até o anc =(J)+{K)-(L) 143.427,00 161.428,00 152.664,00
FONTE: Pesquisa de Campo



TABELA 4.4.(p) = CUSTO DE MANUTENGAO .DE 1 ha DE CHUCHU

DISCRIMINAGAO .. .. .. .. . ... ... . ... _ VALOR . (CR$) "
I - Despesas
(A) - Custos Fixos
- Depreciagao anual das benfeitorias 10.187,00
- Depreciagao anual da cultura (vida util:15 anos) 9.895,00
- Remuneracao do capital (10% do inv.acumulado) 14.427,00
‘Subtotal © 34,509,00
(B) - Custos de Manutengao
= Insumos 2.502,00
- Mao-de-Obra 1,710,00
- Embalagens - 1.080,00
- - Combustivel e lubrificantes ~ 400,00
- Impostos ' 120,00
~ Funrural i 945,00
--Transporte - 5.400,00
Subtotal 12,157,00
TOTAL (A+B) 46.666,00
II - Receita (renda bruta)
- Venda de 2.700 ¢x. de chuchu 47.250,00
1II- Resultado (renda liquida)
— Receita menos despesas 584,00

FONTE: Pesquisa de Campb



A instalagao.de uma unidade industrial para elaboragao de conser-
- . : ' F - N .
vas, fara com que a olericultura expanda sua area, favorecida pela

existencia de um mercado consumidor garantido.

O programa de fomento visa atender a demanda da indistria preconiza
da. Esta demanda serd de cerca de 1.237 toneladas anuais de hortali

cas.

0 fomento 4 olericultura sera relativamente pequeno, prevendo o cul
tivo de 6 espécies olericolas, totalizando umaarea de aproximadamen
te 90 hectares. A estrutura atual de assistencia técnica € crediti-
cia, além de pesquisa no‘setor, existente na Regiaoc Metropolitana de

Curitiba e no litoral, é suficiente para suportar o programa previs-
to. '

' 0s recursos necessarios para a implementacao do programa, uma area

de 90 hectares, sera de cerca de Cr$2.820,948,00 assim distribui-

dos por cultura:

- Aspargo | Cr$ 628.560,00 B
- Cebola Cr$ 111.436,00
- Ervilha Cr$ 460.042,00
- Milho doce Cr$ 853.580,00
- Pepino Cr$ 568.950,00
- Repolho - Cr$ 198.380,00
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5. CARAtTERIZAQKO.AGRON@MICA DA FRUTICULTURA

5.1

INTRODUGAQ

Fruticultura € o ramo da horticultura que trata da produgao racio-
nal e economica das plantas frutiferas. A fruticultura declima tem
perado, objeto deste estudo, trata da produgao das espécies que se
desenvolvem neste tipo de clima, sendo que estudaremos as seguintes

espécies: pessegueiro, ameixeira e figueira.

Quanto a localizagao do pomar, este deve estar bem situado quanto
ao clima, solo, topografia e mercado .consumidor.
Dos elementos climiticos, cinco concorrem de forma destacada no su-

cesso da cultura: temperatura, precipitacao pluviométrica,. umidade

- relativa do ar, luz e vento.

A respeito do solo, deverao ser considerados os aspectos fisicos
(textura, permeabilidade, profundidade) e quimicos (pH e fertilida
de). )

Quanto a topografia, da-se preferencia aos terrenos mais elevados,
pouce abatidos pelos ventos, de facil drenagem. Os terrenos levemen

te inclinados com exposicao para o Norte sao os preferidos.

A corregao da acidez e a fertilizacdo deve obedecer & analise do
solo. A adubagao de restituigao feita anualmente, visa devolver ao
solo as quantidades de adubo dele retirado pelas plantas. A aduba-
¢ao verde melhora a qualidade fisico-quimica do solo. Planta-se em

setembro e incorpora-se ao solo por ocasiao do florescimento.

O espagamento varia com a espécie, sendo comum a adogao do seguin

te:

- Pessegueiro’ -~ 5 x 6 - 333 plantas/ha
- Ameixeira - 5x%x 6 ~ 333 plantas/ha
= Figueira - 2% 3 =-1.667 plantas/ha



0 alinhamento consistindo na disposicao das plantas, aléem de dar
aspecto uniforme ao pomar, facilita os tratos culturais e a conser

vagao do solo.

As culturas intercalares tem a finalidade de diminuir o custo de
formagao do pomar durante os 3 primeiros anos. Intercala-se normal

mente culturas de baixo porte.
5.2 PRODUTOS SELECIONADOS
5.2,1 TFIGUEIRA

Planta originaria da Asia Menor e considerada uma das mais
antigas espécies cultivadas. Foi trazida ao Brasil pelos co

lonizadores portugueses por volta de 1.530. Pertence 3 fa

milia Moraceae, genero Ficus e espécie carica.

Seu sistema radicular pode-atingir a varios metros de pro-
" fundidade e lateralmente cercé de 12 metros. E um arbusto,
que quando nao podado pode atingir a 6 m de altura, Em nos
so meio raramente ultrapassa 3 metros. Com relacao a dis-
tribuicdo dos sexos pode ser: didica e mondica. As plantas
com flores pistiladas produzem frutos comestiveis e as mo-
noéicas ou caprifigos se prestam para fornecimento de polen.
0 figo € um fruto suculento denominado siconio. Devido ao
nomero par de gemas (pseudo-terminal e frutIfera} a figuei
ra pode dar origem a 2 producoes: a la. no inicio da pri-
mavera sobre ramos lenhosos do ano anterior (brebas) e a

2a. se da sobre os ramos em crescimento.

As principais variedades industrializaveis sao: Pingo de
Mel e Roxo de Valinhos. Sua longevidade varia de 30 a 100
anos, segundo a regido de cultivo. A exigencia a baixas
temperaturas é minima, brotando quase que imediatamente a-

pos a queda das flores se a temperatura permanecer elevada.
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" vegetativo da planta.

A maturacac.do figo para mesa pode ser.acelerada atraves

da utilizagao de oleo vegetal: consiste em colocar uma go-
-
ta de oleo na abertura do ostiolo, uma a duas semana antes

da maturagao normal.

A figueira € uma planta de clima subtropical ou temperado,
onde o sucesso da cultura esta ligado pela baixa temperatu -
ra de inverno. Resiste a geada. Nos tropicos, desenvolve-
se bem em altitudes entre 900 a 1.500 metros. £  sensivel
3 falta de umidade no solo principalmente na frutificagao.
Em regioes de verao chuvoso, predispoem a planta ao ataque

de doencas. Exige solos profundos, ferteis, bem drenados,

‘com pH proximos da neutralidade.

A propagacao que interessa ao agticultor & por meio de es-

“ tacas. A retirada de estacas e feita no periodo de repouso

A melhor eépoca para plantio € durante o inverno, as mudas

"sao plantadas em covas de 0,6 x 0,6 x 0,6 m.Previamente as

covas recebem 20 Kg de matéria organica bem decomposta, 1
Kg de calcario, 0,5 a 1 Kg de farinha de ossos e 0,1 a.0,2
Kg de cloreto de potadssio. Apbs o pegamento da muda, esta

recebe as adubagoes nitrogenadas em cobertura.

Entre os tratos culturais que recebe a figueira destacam

ses

a) Poda: recebe poda de inverno e poda de verao

b) Cobertura morta - Consite em cobrir anualmente o solo a

pos a poda de inverno, com palha ou capim
c) Controle de ervas daninhas: a cobertura morta € um bom

meio de controle. Maquinas agricolas podem afetar o sis

tema radicular superficial da figueira.
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d) Adubagao: feita anuélmante. 0 uso de 600 a 800 g planta/

ano da formula 10-10-10 dividida em 3 aplicagoes traz

bons resultados

e) Controle de doengas e combate a pragas:

PRAGAS
" 'DOENGA

Bxoca dos ramos

Broca do tronco

Cochonilha

Nematoides

Ferrugem

-Azochis gripusalis

Colobogaster cynitaxr
sis

o

Asterolecanium pustu
lans

Meloidogyne incogni-
ta i

Cerotelium fici

Pulverizagao com Dip
terex a 807

Caiagao do tronco a—
pos a poda com:10 Kg
de cal, 2 Kg de enxo
fre, 1 Kg de Diazi-.

non M 40 em 100 L de
. Egua —

Pulverizagao com oleo
mineral emulsionavel
a 17 durante o in-
verno. '

Uso de nematicidas;
cultivo em solo argi
lo-arenoso.

Pulverizagao com fun
gicidas cupricosal?
durante primavera e
verao.

A colheita & diaria, a partir de fevereiro a abril e devem

ser colhidos no estagio meio maduros. A produgao por hectare

vai de 30,000 a 35.000 kg segundo os tratos culturais e espa

camento adotado.

Apos a colheita, devem ser comercializados o mais breve pos

sivel., Aumenta-se a duragao dos frutos mantendo-os a tempera

tura entre 0 a AOC.
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5.2.2

PESSEGUEIRO

Planta originaria da China. Fol introduzida no Brasil por

volta de 1.530 trazido por colonizadores portugueses.

- . - - - . .
Pertence a familia Rosaceae, generc Prunus e especie persi-
ca, apresentando as variedades wvulgaris, nucipersica (necta

rineira) e platycarpa.

Para o Sul do Brasil, adaptamrse variedades mais exigentes
em frio. No Parana as variedades atualmente cultivadas $30
as tipo mesa: Alvorada, premier, cardeal, princesa,baromesa,
coral, xavante, vila nova, Belvedere. Recentemente foram iﬂ
troduzidas algumas variedades para indlstrias: Convenio, Al-

drighi, Cerrito, Capdebosq.

Se sistema radicular & inicialmente aprofundante que poste-

riormente se estende lateralmente. E planta de porte .medio,

podendo alcangar 8m de altura, tronco geralmente curto.C fru -

to & uma drupa sub globosa polpa doce acidulada, de cor bran

ca e amarela.

- ]

Arvore de crescimento rapido, inicia a producac a partir do

39 ano e vive de 15 a 25 anos. Seu vigor e frutificagao es-
tao relacionados ao periodo hibernal. Ha variedades que ne-
cessitam de longo periodo de dormencia e outras de curto pe
riodo. 0 florescimento ocorre durante 7 a 20 dias e apresen
ta flores hermafroditas. A frutificacao se da em ramos for-
mados no ano e os que ja floresceram nao tornam a faze-lo.

A primeira comsideracao a fazer-se quando da instalagao do

-pomar e o clima da regiao. Necessita de calor e luz abundan

te para amadurecer os frutos no verao. e frio suficiente pa-
ra qua a planta repouse durante o inverno. Ventos frios e

geadas no inicio da brotacao prejudicam o florescimento e de

“senvolvimento dos ramos.



0 pessegueiro prefere solos arenosos ou areno—argilosos, ri

cos em matéria organica, bem drenadds, com pH entre 5,8 a

'6,8.

A propagacao & séxual (atraves de sementes) ou vegetativa
(atraves de enxertia) , sendo que o_agficultor prefere o sis
tema de enxertia, processo usado na obtengEo de mudas. Pode
ser enxertado segundo o desenvolvimento da planta a partir
do 59 mes apds a germinagao do carogo. Existem varios por-

ta-enxertos, e o sistema de poda utilizade pode ser:

a) gema vegetante, T direto e invertido: feita de novembro

a janeiro : . -
b) gema dormente; T direto e invertido: feita de margo a
‘maios - ' S - -

A Epoca de planta & durante o inverno (jumho a julho),deven

~do as covas com 0,6 x 0,6 x‘d,ﬁ m receber adubagao organica

(20 a 30 Kg de esterco por cova), adubos minerais e calca-

rios de acordo com a anzlise do solo.

Entre os tratos culturais cita-se:

a) Controle de ervas danimhas - feito com cultivador

b) Cobertura morta - quando possivel, cobrir o terrenoc com
palha ou capim, evitando a erosao, reduz a evaporagao,fa
cilita a penetragao d'agua e impede o nascimento de er-

vas daninhas.

¢) Adubagao: o fosforo e potassio sao aplicados durante o

inverno.
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A

1

d)

e)

Poda: geralmente a planta &.conduzida na forma de vaso
ou tacga,.mantendo o.centro llvre de galhos; isto se con
segue na poda de formagao. Ja a poda de frutlflcagao &
feita anualmente no inverno. Eliminam—se galhos doentes,
mal formados, secos e ladroes. Encurtam-se os ramos vege
tativos, eliminando-se parcialmente os ramos frutiferos.
fru-

Desbaste: pratica adotada para diminuir a carga de

tos de maior valor e reduz o esgotamento da planta.0 ra-

leio & feito quando os frutos estao ja com uns 2 cm de

comprimento.

f) Combate as pragas e controle de doengas:

Deixa-se de 1 a 4 frutos em cada ramo.

PRAGAS
"DOENGAS . .

Mosca dos frutos

Mariposa oriental

Cochonilha branca

e piolho de 5. Jo

Se.

Pulgao

Nematoides

Anastrepha fratercu-

lus e Ceratitis capi

tata.

Grapholita molesta

Pseudalacaspis penta
gona e Quadrospidio—

tus perniciosus.

Anuraphis hilichrysi

Meloidogyne incogni-
ta

Ensacar os fru-;
tos apos o des-
baste.Pulverizar
com Lebaycid(150
g/1001 de agua).
Uso de iscas en-
venenadas.

Pulverizagao com
Metasystox (150
m1/1001 de agua)
ou Rhodiatox(200
ml/100 1 de agua)

"quinzenalmente.

Pulverizagao com
oleo emulsiona-
vel (Triona, Ci-
tromulsion)na ba
se de 27 durante
o inverno.

Pulverizagao quin
zenais com Mola-
tol,Gusathion ou
Metasystox.

Uso de nematici-
das.Procurar soO
los argilo—areno

. 805..
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5.2.3.

PRAGAS .
e e e oo ... AGENTE..CAUSAL.. ... ... N
.. DOENGAS T v v ACENTE.CAUSAL- ... CONIROLE
~ Sarna do pesse- Closdosporium carpo- Pulverizagoes ¢/
~ gueiro : philum Thilate ou Pomar
sol F80 ou Benla
te (150 g/100 1.
d'agua).
Podridao parda Molinilia fruticola idem ao anterior
Cancro dos ramos Fusicoccum amygdali  Pulverizacoes c/

Manzate ou Dith&
ne M45 (300g/100
1. d'agua)

A colheita & feita quando a maturagao estiver em condicgoes
de ultimar;se. A primeira colheita & feita apds o 3¢ ano de
plantio. Um pessegueiro produz de 25 a 30 kg de frutos por

safra, podendo alcangar até 60 kg/pé. Apos a colheita, sao

levados imediatamente a comercializacao.

AMEIXEIRA

Admité-se ser a Prunus domdstica, origindria do CAucaso e
Persia e a Prunus insititia, da Europa Meridional e sul do
Caucaso. Pertence a familia Rosaceae, género Prunus com va-
rias eépécies: doméstica e insititia (europeias),cerasifera

(mirabolao) e salicina (japonesa).

As principais variedades cultivadas no Brasil sao ofiundas
da salicina e seus hibricos: Santa Rosa, Kelsey, Paulista,

-

Roxa de Itaquera, Santa Rita, Matley, Golden Japan, Pluma 7

Seu sistema radicular & pouco profundo e fasciculado.Xrvore
de porte medio com altura de até 10 m. Flores hermafroditas
e & pelos frutos que se conhece as variedades diferenciadas

pelo tamanho, forma, cor, sabor, epoca de maturagao, textu-

ra da polpa, etc.
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5.3

Um dos maiores problemas da ameixeira relaciona-se com a
polinizagao. Algumas variedades europ@ias sao auto-farteise

' . . ) -~ -
outras auto-estéreis. As japonesas sao quase todas auto—fer

teis, exigindo polinizagao cruzada.

. -~ » T | . » - - "
As exigencias climaticas da ameixeira assemalha-se as do pes
segueiro. Chuvas durante o florescimento prejudicam a poli

nizagao.

0s solos preferidos sEo_os profundos, bem drenados, argilo-

arenosos com pH entre 5,8 e 6,8.

A propagacao e por sementes, enxertia e rebentos provenigﬁ
tes das raizes. Comercialmente, propaga-se através de enxexr
tia sobre porta-enxerto de mirabolao, amendoeira e pesse-
- gueiro (Aldrighi). A enxertia sobre pessegueiro se faz du-
rante a primavera e #erEo e o sistema de borbulha ( T inver

tido) &€ o preferido.

A época de plantio das mudas & durante os meses de junho e
julbho. Faz-se o plantio em covas de 0,6 x 0,6 x 0,6 m, pre-
viamente adubadas.

, .

Os tratos culturais sao praticamente os mesmos idispensados
ao pessepgueiro, acrescentando-se a tutoragem; 0S5 ramocs $ao
inclinados e para manter essa posigao sao amarrados em tuto

res distribuidos ao redor da planta.

0 rendimento de uma ameixeira e estimado em cerca de 50 Kg.

de frutos.

CUSTOS DE PRODUGAQ

As caracteristicas observadas nas diversas propriedades rurais que -

- . .
tem como base economica a fruticultura, assemelha-se bastante, no

- tocante a benfeitorias e equipamentos usados na olericultura. Empre -
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gam-se também a mac~de-obra familiar nos tratos culturais. A dife-
renga marcante diz respeito ao tamanho da area meédia do pomar que
varia de fruta para fruta, sendo de 3 hectares para a ameixa e o

_pessegueiro, e de 4 -hectares para a figueira.

Foi estimado o custo de produgao da atividade modal e tecnificada
para as culturas de pessego e ameixa. A cultura de figo na regiao
possui uma boa tecnificacao, pertanto, o custo de produgEo_ estima-
do & a nivel tecnificado. As tabelas apresentadas a seguir, resumem

estes custos.

5.4 PROGRAMA DE FOMENTO

0 Estado do Parana, nas regioes compreendidas abaixo do paralelo
24°30" com excegao da regiéo litoranea, Vale do Ribeira e parte O-

~ cidental do Estado, apresenta condigoes ecologicas favoraveis - ao

‘il N EE N B B EE BN B Ea

desenvolvimento da fruticultura de clima.temperado. Juntamente com
os demais Estados sulinos, podera suprir a demanda nacional, dimi-

nuindo nossas importagoes.

Este programa preconiza o plantio de variedades de pessegueiro,

—ameixeira e figueira destinando suas producoes i indistria de
compotas, sendo que para tante, havera necessidade de incrementar

a area de cultivo na seguinte proporgao:

~ pessegueiro: 30 ha
- ameixeira: 25 ha

-~ figueira: 2 ha

A assistencia tecnica a infra-estrutura de agentes financeiros, ho -
~ Je posta a disposigao dos fruticultores das regioes produtoras de
frutas de clima temperado, & suficiente para servir de suporte ao

programa proposto.
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TABELA 5.3.(a) = CUSTO ANUAL DAS BENFEITORIAS PARA 3 ha DE POMAR DE AMEIXEIRA-MODAL
' _ VALOR' VIDA DEPRECIACAO  REMUNERAGAO ANUAL CUSTO ANUAL TOTAL
DISCRIMINAGAO HISTORICO UTIL ANUAL A0 INVESTIMENTO :
(A) ' (B) (C)=(a): (B) (D) = 0,10 (A) (E) = (C) + (D)
Terreno (3 ha) 37.500,00 - - 3.750,00 3.750,00
Casa-Sede (60 m2) 40,000,00 30 1.333,00 4.000,00 5.333,00
Paiol (20 m;) 6.000,00 30 . 200,00’ 600,00 800,00
Micro-Trator e Implementos :23.400,00 104 |2.340,00‘ 2.340,00 4.680,00
Veiculo 30.000,00 5 6.000,00 3.000,00 9.000,00
Utensilios e Ferramentas 1.000,00 10 100,00 100,00 200,00
TOTAL 137.900,00 - 9.973,00 13.790,00 23.763,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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TABELA 5.3.(b) - CUSTO DR FORMAGAD DE UM POMAL MODAL OE 3 ha DR AMETHZIRA - =
. . (Espagamento $ x 5m)
° - (em €r$d
DISERLMINAGHD ’ A0 I ke AND T AND 111 AD IV Ao v
QUANTI DADE UNIDADE VALOR QUANTIDADE US1DADE VALOR . QUANTIDADE , UNIPADE '  VALOR QUANTLDADE UNIDADE VALOR QUANTIDALE IIDALE vALOA
. . . ' . ! . . o . . -
{A) = Invescimento ea * 4 ‘ . '
Benfeitorian ' 137.900,00 . .
N (B) =~ UDeprecingao Anual - . ' ’ ' ,
: ’ em benfeitorias 9.973,00 . . 9.973,00 ‘ 9.973,00 §.973,00
{C) - Serviges Mecaniza : [
dos Contratados : . ) )
~ Desteen @ encoi . T .
varazents 0 EH. 3.400,00 . . , ,
~ Avagze 18 EH. 960,00 . o
- Cradagen 9 EH, 430,00 . : . .
() = Mao-de-obra .. ’ v ’ ‘
~Limpeza de rerrenc - . . . . diafh 360,00
a capinas 30 . diafh 600,00 36 dia/m 720,00 36 dia/h «- 720,00 ¥ dia/n 720,00 18 ' *
- Trntnrista—ﬂ.‘r.(cil_ ) . R . 3 N .
= pinas tratamento . . . ' 3 ai 360,00
Fitossanitiric) 3 diath 120,00 15 diam M0,00 , ° 18 dis/ 360,00 2t e/ 400 1B tofh
. - Calagea . & dia/h 126,90 . : . .
= Alinhamenzo ¢ dewmar
cagac das covas & dia/h t2o,00 \ ' v .
= Caveazcnta 50 ! dia/h 1.200,00 E \ - . ) . R
- Adubagiio orghnica 15 dia/h 300,00 ' ' . ! ’ . fafh” 5 diafh 300,00 .
- - Adubagho quinlca 24 dia/n ' 480.00 12  dia/ 2000 © - 13 * giamm 300,00 15 diafn 300,00 i iafh :
- - Plantio ¢ replantle 15 dia/h - 300,00 3 diafh 600,00 v .
- Coroazeato,cobertura " -
. : R e irrigagao ] . 2lafm 180,00 . . N
- Corbate as formigns & diafh 120,00 4 " diafh ¥0,00 & diafs 20,00 27 dla/h 540,00 33 din/m 600G, 00
, B - Téatamento fitossomi . i . 15 ' din/h 300,060 . € dia/n 120,60
ticia & dia/h © 120,00 15 dia/h 300,00 21 dia/h 420 ,00 12 diafh 240,00 * 5 dfﬂl‘n 100,00
- Poda de ioverno - - - ) dia/h 120,00 © 15 - . dia 300,00 12 dia/m 240,00 18 dia/h 360,00
- Poda de verao [ " diam 120,00 [ dia/n 120,00 "6 © diam 120,00 36 dis/h 720,00 66 dia/t 1.320,00
- - Desbaste de frutos - e - - - - i ] dia/h +120,00 . s . .
- Colhoita - - - . - .- - . 15 diath 300,90 .29 dia/h - 580,00 53 diafh 1,060,00
ol - Classificagao & T ) A . . . ' :
——— acondicionamenta - ~ - - L - 12 K dia/h 240,00
(8) - Tusumos : . . o P . o .
« Calcirio dolomitico 13 t 1.040,00 , e i ' i .
= Superfosfato simples 1.158 Xg. 1.621,00 o . - . .. - . -
- Cloreto de potassie 351 Kg. 451,00 . . N -
- Nitrocalcie 351 ¥g. 772,00 ' . i . '
- Frwula 10~10-10 it - 2 : ) 1.581 . Kg. 3.794,00 2,250 Kg- 5.400,00
. _ : 538 ¥g. 1.267,00 1.053. ‘Bg- 2.527,00 ' i .
- - Adubo Orginice 12 3 1.200,00 - - e - : 63 : Kg- 1.197,00 75 Kg. 1.425,c0
N . . - Fungicidas 5. Ka- 95,00 23 Kg- 475,00 - 3B . Kg. | 122,00 55 1. 2,310,00 33 L. 2.730,00
N = Inpaticidas 1,5 L. 315,00, i L. 840,00 38 L. 1.596 ,00 . ‘
- Mudas - 1.200 . Unid. 5.400,00 126 Unid. 540,00
(P} - Combustivels s Lubri- ' o Lo 1.780.00 1.756,00 ' -
Eicantag - . 1.170 .00 1.540,00 1.640,00 L "
. {¢) - OQucros - ! N ' . .
= Eaobalagem (duragao .~ \ ' . ’ 854 - 1. 854,00
de 5 anos) i . ' . 2.317 CX. 1.854,00 . 1.854,00 !
= Imposto territorial - ) ' 950,00 360,00
e gindical 360,00 . 360,00 260,00 . - 877.00 1.575,00
-~ Funrural .- - . ) . - S . 382,00 ‘a0 2.317 ex. 4.634,00
- Transporce - - - - - - | 562 . cx. 1.124,00 1-299 ex- 2.580,0 !
{H) - Subtotal {(A)+(3}+(C)+(D} . . . '
{E) +(F)+(C} ) 160.994,00° 17.055,00 - ' . 23,158,00 . . 28,755,00 34,141,00
{I} = TInvestimento Acusm- . . 1 . ‘
lado atd T-1* . : '177.093,00 213.562,00 235.389,00 246,745,00
g i st - h - -7 - 11.232 D Kel 1909400 o gog . Kg.  43.860,00  46.332 Kg. 75.754.00
lado at? o ana . o ! . 1 . ' ) )
(Hy+{D)-() . 169,994,00 1:34.168.00 : 217.626,00 224.314,00 201.842,00

* Invescimento ata 9 ano snteriow, acrescido de 10% de oportunideds do capical ) ' . :
FONTE: Pesguisa da Campo : ! '



TABELA 5.3.(c) - CUSTO DE MANUTENQKD.DO POMAR MODAL DE AMEIXEIRA A
PARTIR DO 59 ANO (3 ha)

R ff.ff.f”.ff.ff.ff.ff.ff.ff.ff.f".ff.témféréi o

<'.,DISCRIMINAGKO_::.Tf.tt.ff.Tf.tf.TT.TT.TT.TT.tT.TTVﬂﬁOR” o
I - DESPESAS
1. Custos Fixos _
~ Depreciagao das benfeitorias 9.973,00
- Depreciagao do pomar - 13.843,00
- Remuneragao do capital (107 invest.
| acumulado) ' 21,762,00
Subtotal . 45,578,00
. 2. Custé de Manutengzo- 7 | :
~ Mao-de-obra : ) _ 4.680,00
- Insumos ' © 9.555,00
Outros Custes
- Combustiveis e Lubrificantes - - 1.750,00
- —-Embalagen R 1.854,00
- Imposto Territorial Sindical 360,00
- Funrural | ' 1.575,00
"= Transporte : | ' , 4.634,00
' Subtotal ‘ ~ . 10.173,00
TOTAL GERAL o 69.986,00

II- RECEITA
- Venda de 46.332 Kg de émeixa (CR$ 1,70/KRg) 78.764,00
Total - : 78.764,00
IIT RESULTADO

- Receitd menos despesas ‘ 8.778,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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18.517,00

TABELA 5.3.(d) =~ CUSTO ANUAL DAS BENFEITORIAS PARA 10 ha DE POMAR DE AMETXETRA-TECNIFLCADO
. ' (em Cr$)r
. VALOR‘".  vipa DEPRECIAGAO REMUNERACAO ANUAL CUSTO ANUAL
DISCRIMINAGAQ HISTORICO - OTIL ANUAL A0 INVESTIMENTO TOTAL
(A) , (B) (C)=(a): (B) (D) = 0,10 (Aa) (E)=(C)+(D)
Terreno 125.000,00 - - 12.500,00 12.500,00
Casa-Sede (80 m2) 80.000,00 30 ‘:2.667,00 8.000,00 10.667,00
Paiol (20 mz) 6.000,00 30 200,00 600,00 800,00
Trator e Implementos 93.500,00 10 ~ 9.350,00 9.350,00 18. 700,00
Velculo (F-350) 61.000,00: 10 6.100,00 6.100,00 12.200,00
Utensilios e Ferramentas 2.000,00 10 - 200,00 200,00 400,00
TOTAL 367.500,00 - 36.750,00

55.267,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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TABELA 5.3 {e) — CUSTO DE FORMAGAO DE UM PORMAR TECNIFICADY DE 10 ha DE AMELXEIRA

{ESPACAMENTO 5 x 6 333 PLANTAS/ha)

L

{Em Cr$)
Ao T AXO II ANO  III ANO v ANO v
DISCRIMINAGAO QUANTIDADE  UNIDADE VALOR QUANTIDADE  UNTIDADE VALOR QUANTEDADZ = UNIDAIZ TALOR QUASTIDABE ~ UNIDADZ VALOR QUANTIDADE  UNIDADE VALOR
(A) - Tnvéscimento em Benfeitorias . . . 367.500,00 i . .
(B) .- Depreciagzo Anual de Benfel \ N K : o ' -
torias - "18,517,00 ' 18.517,00 18.517,00 * 18.517,00
{C} - Servigos Mecanizados Contra- ! .
- tados ! f ' f
= Destoca ¢ encoivaramento 100 ENl 13.000,00 ' H
(D) = Mio-de-Cbra '
~ Limpeza do terreno @ ca- ) ' S . o -
pinas 100 dia/h 2.000,00 120 *dia/h 2.400,00 120 diafh . 2,400,00 120 dia/h .2,400,00 60 dia/h 1.200,00
~ Tracorista {(aragdo, grada : ’ ’
gem, const., reconskt, da -
tefragos, capinas, irripa-— . oo . . R
goes, trat. fltossanithrio) 30 dia/h 600,00 - - \ - 40 dia/h B0D,00 - 40 dia/h 800,00 30 dl_-ﬂh\ 600,00
- Calagem . 20 dia/h 400,00 - - - 107 dia/h . 200,00 - - - 10 dia/n 200,00
~ Marcagdo de aiveis 30 dia/h 600,00 - - - ’
= Conat. e reconst. de  ter- . o -. - ' ’ .
Tagos . 20 dia/h 400,00 10 ° dia/h . 200,00 . 10 dia/h 200,00 10 dia/h 200,00
= Alinhamento e demarcagao . . : ' .
das covas . : 10 dia/h 200,00 !
- Coveampnnto 0 dia/h 1.400,00 f : .
- Adubagic ovghnica 30 dia/h 806,00 - . - - 30 dia/h 600,00 - - - 30 - dia/h ..600,00
- Adubagao quimica . 40 diash © ' BOO,00 30 dia/h 600,00 30 dia/h B0C,00 © 40 dia/h 800,00 40 dia/h 800,00
-~ Plantio e replantio 40 dia/h 800,00 10 dia/h 200,00 : ;
- Coroamgto. cobertura e , _ _——
irrigacao o 30 dia/h 600,00 . T . - ) .
=~ Combate as formigas 20 dia/t 400,00 20 dia/h 400,00 20 dia/h 400,00 - . C
- Tratamento fitossanitdrio 20 dia/h 400,00 T30 dia/h 600,00 .40 dia/h 800,00 50 dia/h 1.600,00 60 dia/h 1.200,00
~ Poda de inverno - - - 20 - +dia/h 400,00 - 30 dia/h ' 600,00 30 d::m/h 600,00 20 d:_.ufh 400,00
~ Poda de wverao A 20 " dia/h 400,00 10 dia/n 200,00 10 dia/h © 200,00 20 dia/h 400,00 20 d*u/h 00,00
~ Desbiste dos frutos . - - - - .- - ) 20 dia/n , 400,00 - '3 dia/h 600,00 60 dia/n 1.200,00
- Colheita ) - - - - - - 60 dia/h “1.200,00 .110 dia/h 2,200,00 230 dia/h 4.600,00
- Classificagao o acondicio- - o s - . ;
namento - - R - T - ' - 60 +dia/h 1.200,00 110 dia/h .2.200,00 230 dia/h 4.600,00
(E) - Insumvs . ] -
- Calgirio doelonitico 42 £ 3.360,00 - : - - 20 t 1.600,00 - - - 20 € 1.600,00
= Superfosfato sioples 3.330. ke. 4.660,00 - /o - . -
- Cloreto de potissie R 500 kg. 700,00 ,
- Nitrociteio 500 kg. . 1.100,00 . . . y
- Formuls 10 - 10 - 10 - - - 1.200 kg. 2,880,00 2,400 kg, _. 5.760.00_ 3.600 kg. - 8.640,00 6.000 kg. 14.400,00
~ Adube Orginico . 50 ) t 5.000,00 - P - 50 € 5.000,00 - - - 50 t 3.000,00
= Fungicidas 20 kg 380,00 100 kg. 1.500,00 - 150 kg, 2.850,00 250 kg. 4,750,00 360 kg. 6.340,02
= Inseticidas 25 L. . 1.050,00 8o L. 3.360,00 150 L. 6.300,00 200 L. B, 400,00 280 L. 11.760,00
= Yudas 3.330 unidade 14.990,00 330 unidade 1.490,00 . -
(F) - Cocbustiveis e Lubrificantes ° 6.500,00 ‘ : 6.500,00 7.200,00 7.700,00 7.€00,00
{G) - Outros ! .
- Eobalagem (duragdo de 5 . . o :
anos) N . - - - ' - / - - 6.890 ox. 5.510,00 5.510,00 5.510,00
- = Ioposto territorial a . ' .
* sindical ' 1.200,00 1.200,00 1.200,00 1.200,00 1.200,00
= Funrural (2% sobre o valer . T ‘
da comare.) - ) - - - - - i 1.132,00. 2.830,00 4,637,00
~ Transporte {Cr¥ 2,00 por : ; . : '
caixa) ! ks - - - - - . - - 1.670 (5 . 3.340,00 4.162 ox. 8.324,00 6.890 £X. 13.780,00
{H) - Sub-Teral = (A} + (B) +(C) ) ’ : :
*+ (DY + {E) + (F) + (®) . : 434.040,00 41.447,00 648.004,60 77.071,00 106.094,00 .
(I) - Investimento Acumulado até
T-1 * - 477 ,444,00 570.760,00 : 640.397,00 633.537,80
. 1
(J) - Produgaoc & Receita - - - - - - v 33,300 kg. 56.610,00 83.250 kg. 141.525,00 137.800 ®e. 234.260,90
(K) - Investimento Acumulado atd ‘ ‘ : 71,00
o ang (H) + (I} = (J) 434,040,00 518.891,00 . 582.17%,00 575.943,00 505,371,

* Investimento Acum:lado ate o Ano Anterior, Acrescido de 107 da Oportunidade do Cepital
FONTE: Pesquisa de Campo
o X



TABELA 5.3,(f) - CUSTO DE MANUTENGAG DO POMAR TECNIFICADO DE AMEI-

XEIRA A PARTIR DO 59 ANO

ST UUDISCRIMINAGRO (7 0 v e e VALOR
I - Despesas
1. Custos Fixos
- Depreciagao das Benfeitorias 18.517,00
- DepreciagEo do pomar (15 anosg) ..37.577,00
- Remuneragao do capital (0,10 invest.
-acumulado) 58.217,00
Subtotal 114.311,00 -
2. Custos de Manutengap
= Mao-de-obra 15.800,00
- Insumos = 39,600,00
Outros Custos
= Combustiveis e Lubrificantes 7.000,00
. = Embalagem 7 5.510,00
.~ Imposto territorial e sindical 1.200,00
-~ . = Fuanrural - 4.687,00
= Transporte 13.780,00
"Subtotal 32.177,00
TOTAL GERAL 201, 888,00
IT- Receita
- Venda de 137.800 Xg de ameixa (CR$1,70/Kg) 234.260,00
Total 234.260,00
III Resultado
- Receita menos despesa 32.372,00
FONTE: Pesquisa de Campo
65



\.
. .

TABELA 5.3.(g) =~ CUSTO ANUAL DAS BENFEITORIAS PARA 3 ha DE POMAR DE PESSEGUEIRO - MODAL
" (em CR$) -
. 3 VALOR . VIDA DEPRE CIACAO REMUNERAGAO ANUAL  CUSTO ANUAL
DISCRIMINACAO HISTORICO  OTIL ANUAL ' DO INVESTIMENTO  TOTAL
(a) (B) (C)=(A) : (B) (D) = 0,10 (A) . (E) = (C)+(D)

Terreno (3 ha) 37.500,00 - - 3.750,00 3.750,00
Casa~Sede (60 m) 40,000,060 . 30 1.333,00 ' 4.000,00 5.333,00
Paiol (20 m’) 6.000,00' 30 . 200,00 600,00 800,00
Microtrator e Implementos 23.400,00 10 . 2.340,00 2.340,00  4.680,00
Vefculo 30.000,00 5 6.000,00 ©3.000,00 9.000,00
Utensilios e Ferramentas  1.000,00 . 10 100,00 100,00 200,00
TOTAL 137.900,00 - 9.973,00 . 13.790,00 23.763,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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TARELA 5.3 (h) - CUSTD DE FORMACAD TE LM POMAR MODAL DE ) he DY PESSEGLLLROD,

7 , {ESPACAMENTO § x 5 400 PLANTAS/ha) {e= Cr$)
\ AND I Ana 11 . A%O0 11T ANG 1V AEO v .
PISCRIXTNACAO QUANTIDADZ  LNIDASE  VALOR QUANTIDAGE  LNTDADE ' VALOR ' QUANTIDADE  LWIDADE “vaLOK QUANTIDATE  LNIDATE VALOR QUANTIDADE  UNTDWDE VALOR
. T i :
{A) = lzvestizento enm Beanfcitorias 137.900,00 .
(8) - Dopreciagao Anual das Benfef . '
tarias ' s Teenee 9.973,00 - - 9.573,00 - - 9.973,00
{C} = Servlgos Hacanizados Concra- - N ‘ . . -
. tados ! ! ‘ .. ' -
= Deatnca ¢ Encoivaratenco 0 ER 5,400,00 -
~ Aragio 18 EH. 900,00 © , . )
. - Gradogem 9 BN, 430,00 ! -
(D) - Mio-dc-Obra ; : . ! .
- Licpeza do terrono 4 ta~ ' , . \ . . *
pinas 0 diafh 600,00 .36 diain 720,00 * diam 720,00 % Cdiam’ 720,00 18 diafh 380,00
~ Tratorista = H.T,- (capinas . . ’
tratacento fitoswanltirio) ? diafh 144,00 s’ - dla/n " 360,00 18 dlam ;360,00 oon dlefn 420,00 n dlam 420,00
~ Calugen 7 dia/m 140,00 : ’ . A '
- Alinhizeato e denarcogae ; : .
das covas s diam 120,00 ' , i
- Covammenta 60 dis/h  1.200,00 . L
= Adubagio orginica 15 diafh 300,00 e .
- Adubagao quinics 23 diafh 500,04 i 12 aks/h TAC,00 .13 diafb 300,00 1% diafh 300,00 15 diafn
- Plantio ¢ replancio 12 dinin w000 3 diafh 66,00 ’
= Coroacents, cobatturs w N ) . -
{rrigagio 3 tlat 180,00 - A ) -
~ Coubate as formigas [3 dla/h 120,00 o - dlam 50,00 ) diafn « 86,00 . .
- Trarazento fleomsanititio 9 dlain 180,00 " diafh 360,00 Tos diam ' oo . - clath 00,00 " T 720,00
- Poda da inverno - - - 2 dia/h 420,60 % diafh ! 480,00 7 diafh 140,00 30 “,,n.- 600,00
- Pods d¢ vario 2 dtatn 420,00 Fa diafh 420,00 ) e 420 00 7 elnfh 360,00 30 diafn 600,00
= Desbaste dos frutos - - - 12 disim s 240,00 p diafb ©00,00 ] diafh 720,00 'S diw/h §60,00
B - Colnaira . . - - [ ‘dlafn 120,00 14, 2ia/h 480,00 ' 1 diafn 780,00 50 PHY 1.200,00
- Clesslflcagso o acondliclo ; . o
. namente - - - s diaim 80,00 20, diafb 400,00 a2’ LIEY: £40,00 50 . dis/h 1,000,00
(£) ~ losuzos . . . 1 ’ : st
- Calziric dolonftice 13 e L.040,00 Lo .
- Superfosfore simplen 1.200 L T8 : 1,680,080 -
- Clorate do petdssie - 190 k- 548,00 , T
= Hitrocalcio 390 kg 858,00 N
- Pérmula 10 - 10 - 10 - - - 780 wa. 1.672,00 R - ‘
- Aduba orginice 12 t 1.200,00 1. 360 , 3. 746,00 .30 kg- 5.616,00 3.120 kg 7.685,00
- Fungieldas 5,5 *g- 123,00 k1] kg. , 65,00 5 k3. . 950,00 . 31 kg- 1.235,00 -3 Kg. 1.670,00
. - loseticidas 10 L. 420,00 30 L. 1.260,00 43 T.. - 1,890,00 5o T 2.100,00 7 oL, 2.940,00
~ = Midas 1.200 midade  $.460,00 120 unidade 340,00 : . : .
(r) - Corbustivels a Lubrificuates 1.270,00 1.660,00 1.‘?30.0‘:‘ 1.900,00 1,670,090
{C) - Outros ' . ' L - )
= Icbalagen (duragac de 3 wnoa} - - - 2.100 ex. 2,160,00 ! 2,140,00 2.160,00 2.160,00
~ Icposto terricorial e siodical - - 160,00 160,00 360,00 . . 160,00 360,00
- Punrural - - - - - 216,00 . 518,00 1 864,00 1.944,00
- Trasporte - - - 0o ox. 800,60 120 e 1.440,00 . 1.200 ex. 2,400,00 2,700 cx. 5.400,00
(H) =~ Subrotsl (A} + (B} + {C) + . ' . i
@+ {E) ¢+ (7) + (D) - - 161.647,00 - ‘- 12.346,00 - C. ' z7.195,00 31.258,00
. . , ' . ' ’ 3%.507,00
(1) - Investinento Acumuledo atid - W "
P - - -- - - 177.855,00 - - 208, 341,00 230.528,00
(9 - Produgio-Receita - - - 6.000 | g, 10.500,00 " 14.400 i 25:526 00 22,000 s 43.200, 281.173.00
. . T : -209,00 54,000 kg $3.200,00
(€} = Investicento Acuzmulade ata ) .
o Ana = (0 + (D) - (D) - - 161.687,00 - - 187.401,00 - - 209.6t6,00 - - 219. 246,00 - - 183.876,00

. - L] " '
* [avestioedto acumulads atd o ane anterior, acrascide da 10X de oportunidede de capltal,

FONTE: Paaquisa de Campa




TABELA 5.3.(i) - CUSTQ DE MANUTENQKO.DO POMAR MODAL DE PESSEGUEIRO
A PARTIR DO 59 ANO

....................................................... (em CR$)
©DISCRIMINAGRO © /" 7 U7 T UL T T VALOR
I.- Despesas
1. Custos Fixos
- Depreciacao das Benfeitorias . 9.973,00
- Depreciacao do pomar (15 anos) 11.962,00
- Remuneragao do capital (0,10 do inveét, o
acumulado) S - 18.940,00
Subtotal A 40.875,00
2. Custo de Ménutenggo
- Mao-de-obra , B © 6.100,00°
‘= Insumos ' ) ] ~12,100,00
Outros Custos '
- Cbmbustfveié e Lubrificantes : 1.870,00
- Embalagem _ : - 2,160,00
- Imposto territorial e sindical 360,00
- Funrural - | 1.944,00
- Trénsporte _ ' ' 5.400,00
Subtotal | ’ 11.734,00
TOTAL GERAL ) 70.809,00
II- Receita
- Venda de 54.000 Kg. de pessego (CR$1,80Kg) '97.200,00
Total - ' 97.200,00
ITI Resultado
~- Receita menos despesa - 26.391,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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TABELA 5.3.(j) - CUSTO ANUAL DAS BENFEITORIAS PARA 10 ha DE POMAR DE PESSEGUEIRO-TECNIFICADO
| I ‘ (em_CR$)
_ VALOR  VIDA DEPRECIAGAO REMUNERAGAO ANUAL CUSTO ANUAL
DISCRIMINAGAQ HISTORICO  OTIL ' ANUAL AO INVESTIMENTO TOTAL
(a) - (B) (C)=(A) I (B) (D)= 0,10 (A) "(E)=(C)+(D)
Terreno (10 ha) 125.000,00 = - .- 12.5007,00 , 12.500,00
Casa Sede (80 m%) 80.000,00 . 30 2.677,00 - £.000,00 10.667,00
Paiol (20 m?) 6.000,00 30 . 200,00 @ 600,00 800,00
Trator e Implementos o 93.500,00 10 7 9.350,00. 9.350,001' " 18.700,00
VeTculo (F-350) 61.000,00 10 6.100,00 . 6.100,00 | 12.200,00
Utensilios e Ferramentas 2.000,00 10 .. 200,00 200,00 400,00
TOTAL 367.500,00 - ~ 18.517,00 36.750,00 55.267,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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! T = Lo (Espagamento 5x6 333 plantasfha)
TABELA 5.7.¢1) - CUSTO [T FORMAGAO DE UM POMAR TEGNIPECADO OZ 10 ha DE FESSECLETRO . . . (em C1$)
. -
. ANO T ' to . AND IT ARG 1V ANO ¥V
el . DISCRINIRAGAD QUANTIDADE  INIDADE  VALOR  QUANTIDADZ NIDADE  VALOR QUANTTDADE INIDADE VALOR © QUANTIDAIS GIIDALE  VALOS
< - 0 ' - . - - -
A (A) - Investimento em . ‘ P B R Y . . -7
.- Benfeitorias 367.300,00 re ! - - Ty e
. (B) - Depreciagio Anual . . . . ’ . R
das Benfeitorias - ) L ‘ . 18.517,00 . ! 18.517,00 18.517,00 - -
. {€) - Servigos Meconizadoa ' . : ) v : . L.
- Contratados '
- ] . : : .
~ Dostoca e enceiva . : ' T R '
ramento - 100 EH. 18.000,00 . ' ' . . . -
(D) = Mao-de-obra .
~ Limpeza de terrenc . . 1
e capinas - . 100 dia/h . 1.000,00 120 - dia/h 2.480,00 . 60 . dis/h 1.200,00 - 80 dia/h 1.200.00
- Tratorista, Conatry . . , .- .
¢ao ¢ reconstr, de . _
Lerragos, yeapinas, ic * . i -
. Tigagoes ,AT2GA0, Gra= L .
dagem, tratamente fi . . . ' ' .
tossanicdrio. &0 . dia/h 300,00 ko] dialh 1 600,00 30 dia/h 600,00 50 dfa/n 1.000,00 °
- Calagem 20 dia/h 400,00 |, = o= - - 1 o= - 10 diafh 200,08 N ’
= Marcagdo de niveis 30 dia/h 600,00 - - - T - . - - - L. -
- Constr.e Reconscr, . ’ ! : . '
de terragow . 20 diafh < 400,00 10 B dis/h . 200,00 . . mn ' diath '+ 200,00 - - -
= Alinhazento @ demar— . . . ‘ : . : -
cagno das covas 10 dia/m | 200,50 . f ) ’ = .
« Coveamento 70 dia/h ©1,400,00 - 1 . - . . .
! . . - Adubos3e organica L dia/h £00,00 . . - - - 30 dia/m’ 600,00
: - Adubagoo quimica | a0 dianfi gon.0n 30 7 h , dia/h 600,00 40 dia/n 800,00 40 din/n " 800,00
- Plantio ¢ Replantio 40 diafh 800,00 10 . diafn 0.-- . . . : i
- Coroaments,Cobercura’ -- O : .- . T '
N e Irrigogao 30 dia/h 600,00 - - P N
h - Cochate as formigas wm . diao/h 400,00 20 dia/b 400,00 . -
- - Tracnmento Fitossani . .. . .. - -
. _..tarie: 20 dia/h 400,00 50 dia/h 1.000,00 80 diafh T o1.600,00 . . 90 diafh 1.800,00
- Poda de inverno - - - . , - . 40 : dia/m 800,00 200 dia/h 4.000,6C 200 . dia/h 5.000,00
= Poda do verao 40 dia/h .. 800,00 3o diafh 600,00 A0 diafh 600,00 40 dia/m 800,00
- Desbaste dos frutos - - . - - L] dia/h 800,00 ' 140 dia/h - z.800,00 170 dia/h 3.800,00
. - Colhelta _ - - - _— '3 -, dfa/m 600,00 140 diafm . 2.800,00 300 diam 6.000,00
. - Clagsificagao o con= . .. : . . ) . o
' . dicionamento V- - - ; o - « diath 00,00 140 dia/h 2.800,00 30 diafh 5.000,00
(B) - Insumos LT ' ! ' . - .
i - Calcarie dolonftice 42 -t 338000 ! - - ! - - : - - . - 20 3 . 1.600,00
- Superfosfato simples 3,330 . - g - 4,660 ,00 - - - : ' N . - )
. - Cloreto de potassio  1.040 Kg. 1.460,00 \ .
K , ~ Kitrocilcio 1,040 Kg« 2,290 ,00 - ' . - .
~ = Parzela 10-10-10 - - - z.100 . | HKg. 5.040,00 7.200 Kg. 16. 800,00 B.400 Kg. 20.160,00
- Adubo organico 50 ot 5.000,00 - - - - - L - - 50 3 5.000,00 |
- Fungieidas 28 . Kg- 530,00 140 . Kg. 2.660,00 280 A P 5.320,00, 350 Xg- 6.650,00 .
) : . - Inscticidas 0 . L. 840,00 ' 110 L. 4.620,00 210 L. 8.820,00 270 L. 11. 340,00
) = Hudas 3.330 Unid. 14.990,00 % T umidl 1.490,00 ; - :
- (F) - Combustiveis e l.ubn ' ) . : o ! . : .
: . ' ficantes 7.000,00 . 6.100,00 . . . 6.400,00 6.400,00 -
(€) - Outtos . C . . : i
- Epbalagen (duragdo de . : . - !
5 anos) - - . - §.990 : [ 7.190,00 . - 7.190,00 . 7,190,008
- Iopostos torritorial - ' Do . ' . :
e pindieal © 1.200,00 . C 1.200,00 * . ’ 1,200,00 - 1.2006,00
~ Funrural (22 dobra o . , . .
valor da comercializa h ’ ' .
¢a0) : . 750,00 , . 1,000,00 . §.470,00
~ Yransporte {Cr$2,00/cx) - 1.00 ., ' ex. - 2,100,00 4.160 . [ 8,320,00 8.950 'S 17.980,00
G - 5UBTOT1\1.'(A)‘(B)+(C)0(D)*(E)*(F)b(c) ' £37.030,00 . ! 58.467,00 . \ 93.167,00 130.907 00
{1) - Inven:lmﬂntn Acumula . ! .
do ate T-1% - ' 480.733,00 597.314,00 ° 594,694 ,00
- - Produq;n e Receita . , 20,970 . ¥g. 37.740,00 B83.250 N Kg. 149, 850,00 179. 820 Kg- 321.676,00
. {K) = Investimente acumula | e . . .
- do até o ano (OY+{1)=(J) ' 437.030,00 501.460,00 . . : 540,631,00 . 401,025,00

. . * Igvestimento acumsledo atd o sno anterior, acrescide de 10% da oportunidade de capical
FONTE: Pesquiss de. Campe . '



TABELA 5.3.(m) - CUSTO DE MANUTENGEO DO POMAR TECNIFICADO DE PESSE
' GUEIRO A PARTIR DO 59 ANO

...................................................... E (em CR$)
.. DESCRIMINAGCAO | 7 7 7 LTI UTTUTI UUNALORT T
I ~ Despesas
1. Custos Fixos
- Depreciagao das Benfeitorias - 18.517,00
' - Depreciagao do pomar (15 anos) 32,196,00
- Remuneragao do capital (0,10 invest. ‘
- acumulado). _ . 50,146 ,00
Subtotal - - ~100.859,00
2. Custos de Manutencao ‘
~ - Mao-de-obra . . ' . 26.600,00
- Insumos ’ - ) - - 44.750,00
Outros Custos - ,
~ Combustiveis e Lubrificantes _7.700,00
) - Embalagem ) ’ - 7.190,00
. ~ ~ Imposto territorial e sindical ' ) 1.200,00
- Funfural - - ' - -~ 6.,470,00
- Transporte . - - _ 17.980,00
Subtotal : . 40.540,00
TOTAL GERAL - | . 212.749,00
II- Receita
- Venda de 179.820 Kg. de pessego (CR$1,80
kg) ' 323.676,00
TOTAL 323.676,00
III Resultado
~ Receita menos despesa 110.927,00
=
FONTE: Pesquisa de Campo
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TABELA 5.3.(n) - CUSTO.ANUAL DAS BENFEITORTAS PARA 4 ha'DE POMAR DE FIGUEIRA TECNIFICADO
> \ : :
e (em Cx$)
_ , VALQR VIDA DEPRECIAGAO REMUNERAGAO ANUAL  CUSTO ANUAL
DISCRIMINAGAO HISTORICO UTIL ~  ANUVAL A0 INVESTIMENTO TOTAL
(4) (B . (C)=(a):(B) " (D) = 0,10 , (&) (E) =(C)+(D)
Terreno (4 ha) 50.000,00 - V - | 5.000,00 5.000,06
Casa Sede (60 m) 40.000,00 36 o [E 1.333,06. 4.000,00 '5,333,00
Paiol (20 m?) 6.000,00 © 30 . | ',~206,90 600,00 — | 800,00
Micro-trator e Implementos 23.40b,00 10 | ’ 2.540,00 2.340,00 4.680,00
Veiculo 40.000,00 10 " 4.000,00 4.000,00 8.000,00
Utensflios e Ferramentas | 1.000,00 10 . , 100,60 100,00 | 200,00
TOTAL 160.400,00 -~ 7.973,00 .16.040,00

24.013,00

FONTIE: Pesquisa de Campo
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TABELA 5.3.(0) = CUSTO DE FOR.‘IACIO DE UM POMAR TECNTFICADO DE & ha DE FICUEIRA
{em Cr$)
- AND 11 ARO 11T
DISCRIMINAGAD Ao 1 . .
QUANTIDADE UN1DADE VALOR ~ QUANTIDADE UNIDABE VALOR QUANTIDADE UNIDADE VALOR
) - 0
{A) - Investimento em . . . .
Benfeitorias 160.400,00 .
(B) ~ Depreciagao Anual
- das Benfeitorias ) - , ) 1.973,00 7.973,00
(c) -~ Servigos Mecaniza ) ‘ o
dos Contratados . . -
- Destoca e encoi -
varamento, 40 EH. 7.200,00
- Aragao 24 EH. 1.200,00 .
- Gradagea_ 12 EH, ’ 600,00
= Construgac e re
construgao de . . .
terragos 12 _ ER. © 600,00 & . EH. 200,00 4 EH. 200,00

(D) - Mzo-de-obra

- Liapeza do ter . . T
reno e capinas 40 diath - 800,00 48 dia/h 960,00 48 disfth 960,00

- Tratorista -M.T. . : .

* {Capinas,Irriga~

gacs,tratamento : . -

fitossanitario) 11 diafh - 220,00 24 diafh - &Bo,00 29 diafh 580,00

Calagea - 8 “diafm 160,00 | - s - & diafb 80,00

Construgao e e ' . - . . . -

t

construgao de - S . - . ’ B PR . '
tervagos . B . - diah 160,00 ~ & diafh 80,00 4 T diat 80,00
-~ Marcagao de niveis™ 12 - dia/h 240,00 T - Co- .
~ Aliohamento e de- . -
. marcagao de covas 8 diafh 160,00 .
- Coveamento 30 dia/h 600,00 . ) . . .
- Adubagao organica 18 diafh - 360,00 ) 18 © - dia/h 360,00
- Adubagado quinica 0 dia/m 600,00 25 diafh 500,00 25 . diath 500,00
- Plantio e replantio 28 . diafm- 560,00 2 diaf “ 40,00 : . -
;' - Corcamento, cobertu - . - T
- ra ¢e-itrigagao 16 dia/h . 320,00 - .- R - - - e )
- fombate As formigas 8 - disfh | 160,00 8 diafm 150,00 8 - _ diam - 160,00
- Tratamento fitossa=~ : . : - : T .
pitario 8 dia/h 160,00 16 ° dia/h _jZU 00 24 dig/h 480,00
- Poda de inveruo - - - 200 - © - diafh | 4.000,00 200 diafh " 4.000,00
- Colheita - e L - : - T . 100 . diafh 2.000,00
~ Classificagao e _ . : . ’
.-~ acondicionamcato - e N - - - 60 diafh 1.200,00
{E) - Insumos . . . .
- Caleario dolomitico 17 t ©o1.38p00 0 - X - - 8. too. _ 640,00
~ Superfosfato sim. -.: _— ] . v . : :
" ples S 1332 Kg. 1.865,00 _ ~° -
- Cloreto de potassio 528 - Kg. . 739,00 . oo T
- Nitrocaleio - . 996 Kg- - 2.191,00 : - o ’ :
- Formala 10~10-10 - - - 1.598 ~2,825,00 2.6564 Kg. 6.394,00
_ = Adube organico ¥ t 7 3.000,00 - : - = 30 t 3.000,00
- Fungicidas 10 Kg- 150,00 =0 Kg. 950,00 &0 Kg. 1.520,00
.~ Inseticidas 12 L. 504,00 35 L. 1,470,00 0 . L. 2.940,00
- Hudas ’ 1.667 Unig. 7.501,00 166 . Unid. 250,00 . ) :
{¥) - Combustiveis ¢ Lu- - -
brificantes : 2.440,00 ' 2,960,00 3.160,00
{G) ~ Outros -
- Eubalagew {duragao )
de 5 anos) _ 11.669 ex. 9,335 00
- loposto Sindical e ’ -
, territorial 480,00 . 480,00 : ' 460,00
= Funrural - - - - - - 4,608,060
- Transporte - - - - - - 11.669 - cX. 23.338,00
{H) - Subtotal (A)+(BY+(CI4(I)+(E)+(I)+(C) 194.770,00 . 24.198,00 : 74.048,00
(1) - Tnvestimento acu
wulado até T-1¥ 214.247,00 2B2.290,00
(J) ~ Produgao ¢ Recei
ta v - - - ] - - - 213,380 Kp- 233,300 ,00
(K} - Investimente acu
vulade ati o ang . .
(1=} . 194, 770,00 - 238,445 ,U0 122.958,00

# Invegtimento acumulode at@ o ano snterjor, acreacide da 10X da oportunidade do capilat

FONTE: Peaquisa de Campa



TABELA 5.3.(p) - CUSTO DE MANUTENGAO.DO POMAR TECNIFICADO DE FIGO
A PARTIR DO 32 ANO '

............................................................ (em CR$)
..f.ffDISCRIMINACKOTf,ff.ff.Tf.tt.tt.TT.TT.ff.ff.fﬁ.tt.VﬁLOR.ff.f? )
I - Despesas
1. . Custos Fixos .
- Depreciagao das benfeitorias . 7.973,00
- Depreciacao do pomar (30 anos) ' 3.833,00
- Remuneragao do capital (0,10 invest. N
acumulado) _ . 12.296,00
Subtotal : - 24.102,00
2. Custo de Manutengao | _ ]
________ .= Mao-de~cbra . : " 10.400,00
- Insumos - f' . 14,494,00
Outros Custos
~ Combustiveis e Lubrificantes 0;, o 3.160,00
- Embalagem S . 9.335,00
~ Imposto territorial e sindical 480,00
- Funrural - _ o ... . 4.668,00
- Transporte R : ©23,338,00°
Subtotal - - 40.981,00
TOTAL GERAL | ‘ : 89.977,00
II- Receita - . _
- Venda de 233,380 Kg (CR$1,00 Kg) 233.380,00
IIT Resultado
~ Receita menos despesas : 143.403,00

FONTE: Pesquisa de Campo
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Cabe ressaltar que o Instituto Brasileiro de Desenvolvimento Flo

restal - IBDF, atraves da Portaria n?1.419, estimula o

- . -
tamento com arvores frutiferas.

reflores

pa . -, - . ~
Os recursos financeiros necessarios a implantagao de 30 hectares

de pessegueiro, 25 ha de ameixeira e 2 ha de figueira durante os

cinco anos necessirios_para a formagao dos pomares sao da

de Cr$3.878.000,00, assim distribuidos ano a ano:

- 19 ano
- '29‘ano
- .39 ano
= 49 ano

T 59 ano

Cr$ 2.510.000,00

Cr$
Cr$
Cr$

Cr$

176.000,00

328.000,00

348,000, 00

516.000,00

ordem
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MERCADO

6.1 HORTALICAS EM CONSERVA

6.1.1 CARACTERIZACAO GERAL

+
i -
i

Entre as principais hoftaligas produzidas no mundo,podem ser

" destacadas: aspargo, ervilha, milho, palmito, pepino, vagem,

cebola, ervilha torta, couve-flor, moranga,espinafre, alca

chofra, alface, pimentao, abobora, rabanete, batata, alho,

- cenoura, couve, agriao, fava, grao de bico, chicoria, quiabo,

salsa, cebolinha, azedas, almeirao, morango, tomate e berin

.gela.

As hortaligas encontramse entre os produtos alimenticios al-
tamente pereciveis. 0 transporte, o armazenamento e a distri
buigao podem causar‘pbrtanto, grandes prejuizos, sendo este

o principal empecilho para o pleno desenvolvimento do comer-

. cio mundial, principalmente, se a distancia entre os paises

for muito grande.

Para os produtos horticolas "in natura" a tendencia & que os
paises venham a se abastecer pela propria produgao domestica
ou pela importagao.de paises vizinhos, cuja distancia nao ve-
nha acarretar deterioragao do produto, ou ainda, pela importa
¢ao de produtos industrializados sob a forma de congelados,de

sidratados, enlatados, etc.

As hortaligas cultivadas no Brasil destinam-se, na grande mal
oria, ao atendimento do mercado consumidor interno. 0 volume
efetivo de produgao & dificil de ser quantificado com exati-
dao embora os centros de distribuicao, através das Centrais

de Abastecimento e Cooperativas Agricolas fagam um controle
razoavel das negociagoes. A maior parte do cultivo de hortali
cas e feito em pequenas propriedades agricolas proximas a cen

-

tros urbanos e sao geralmente comercializados diretamente com

-0 consumidor nas feiras livres e nos mercados de varejo difi

cultando uma avaliagao de quantidade produzida.
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A participagao do Brasil no mercado de hortaligas frescas &
pouco representativa. Apesar do mercado potencial existente
na EBuropa Ocidental, as perspectivas de que o Brasil possa se
tornar um dos ‘grandes fornecedores nao sao muito otlmlstas,

pois nao ha condlgoes de competir com outros paises produto-
res, mais prox1mos daquele mercado em fungao dos altos custos
de transportes principalmente no caso de hortalicas altamente

pereciveis.

A estrutura de comercializagao de produtos hortlcolas no Para
na assemelha-se a do Brasil. Os resultados de uma pesqulsanms
tram que o comércio atacadista de produtos hortigrangeiros de
Curitiba, alem de atender ao mercado da Capital, e sua area
metropelitana atende a varios municipios do Estado como: Para
nagua, Morretes, Ponta Grossa, Londrina, Maringé,: Apucarana,
Pato Branco, Cascavel, Guaira, Toledo, Dois Vizinhos, Foz do
Iguagu, Uniao da Vitdria, Paulo Frontin e Guarapuava alem de
parciaimente outras unidades da Federagao como Santa Catarinag,

Rio Grande do Sul e Sao Paulo.

A area metropolitana de Curitiba destaca-se como grande produ
tora de produtos horticolas, sendo que aqueles aqui produzi-
dos sao de alta qualidade, o que intensifica o seu comercio e

amplia a sua area de influéncia.

Das hortaligas comercializadas por atacadistas de Curitiba
47,77 € consumida no mercado curitibano, 4,38% destina-se aos
municipios da area metropolitana da Capital 27,87% destina-se

a outros municipios do Estado e 20 047 & enviado para outros

Estados,

Sao tres os principais tipos de produtos industrializados - a

partir das hortaligas: desidratado, enlatado e congelado.

Os paises da Europa Ocidental e Setentrional sao os mercados
mais importantes de frutas e hortalicas "in natura" e indus
trializadas. Entre os principais paises importadorés destacam
set Alemanha Ocidental, Reino Unido e Franga naquele continen-

te e o Canada na America.

78



-produgao. : -,

grande escala.

0 Canad2 é um dos paises mais carentes em relagao a produtos
horticolas industrializados, sendo grande parte do consumo in
terno suprido pelas importagoes. Um dos paises que vem explo
rando o mercado canadense com algum éxito & o Mexico. Porem,
a Espanha, Formosa e Poftugal tem apresenfado vantagens compa

rativas naquele mercado, em fungio dos seus baixos custos de

A América do Sul e Central apresentamse como mercados poten
ciais a serem desenvolvidos. O aumento do consumo de pro&utbs
horticolas industrializados nos paises da America do Sul e
Central, dar-se-a principalmente pelo desenvolvimento dos gran
des centros industriais e também em fungao do aumento de ren

da per capita.

0 mercado mundial de hortaligas industrializadas & altamente
competitivo, devido ac controle dos paises tradicionais expor

tadores sobre os pregos dessas hortalicas. Apesar da  Europa

- Ocidental ser considerada o maior mercado, seu suprimento es.

ta em maos de um pequeno numero de industrias que produzem em

0 Brasil tem participado do comercio de produtos horticolas in

dustrializados de maneira pouco agressiva, com um volume pe-

dueno de estrato de tomate e ervilhas enlatadas. Ultimamente
vem se verificando um incremento nas exportagoes de aspargos
enlatados. O volume de hortaligas industrializadas importadas
pelc Brasil tem excedido ao volume das exportacoes sendo que
as principais conservas importadas sao azeitonas, aspargos,er

vilhas e picles.

A analise do mercado brasileiro e bastante dificil pois alem
da existencia de poucas indlistrias com uma escala de produgao
razoavel, a maior parte da produgao provéem de um grande nume-
ro de pequenas empresas pulverizadas nas diversas cidades? 0

&

que dificulta um dimensionamento com precisao do mercado.
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6.1.2

Um dos problemas enfrentados pela industria brasileira e a de

ficiéncia encontrada na oferta da materia-prima, quanto a va-

riedades cultivadas e .além da sazonalidade, o fluxo de comercia

lizagao entre o produtor agricola e o industrial sofre gran-
des oscilagoes em virtude de uma melhor estrutura de comercia

lizagao.

MERCADO DE MATERIA-PRIMA E DE PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS

A indisponibilidade e o pouco detalhamento das informagoes im

possibilitou uma analise mais profunda do mercado de hortali

gas.

0 comercio mundial do feijao-vagem e inexpressivo, pois a maio

ria dos paises produzem o suficiente para abastecer o mer-

_cado interno. A produgdo brasileira de feijao-vagem vem  au-

mentando anualmente dado o interesse do mercado consumidor in
terno pelo produto "in natura", como também em fungao dos pre
¢os compensadores que sao encontrados no mercado interno.

- L4
No Parana a vagemverde constitui o quarto produto horticola

de importancia, comercializado em Curitiba. Do volume . comer-

cializado, 607 destina-se ao mercado de Curitiba, 6% a sua a-

rea metropolitana, 17% a outros municIipios do Estado e o res

tante e exportado a outros Estados.

Os principais paises que industrializam o feiij—vagem’sEo oS
Estados Unidos, Alemanha Ocidental, Canada, Franga e Austra-
lia, onde grande parte da vhgem industrializada destina-se ao
consumo domestico. Destacamse como os maiores exportadores
de vagem enlatada a Belgica e a Franga. O Reino Unido, Alema

nha Ocidental e Holanda sac os principais paises importadores.

Com referencia & cenoura & um produto de maior importancia em
relagao a vagem e ervilha no mercado mundial., A produgao de
cenoura na maioria dos paises & suficiente para o auto-supri

mento, nao sendo necessario recorrer a importagao.
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. el - - . - . -
Quanto a produgao agricola brasileira e verificada em peque-
nas areas, cuja finalidade & atender o mercado consumidor de
produtos frescos, nao existindo portanto excedente de produ-

gao destinada a industrializacao.

A cenoura représenfé o 59 produto horticola em importancia co
mercializada em Curitiba, sendo que 62,8% destina-se ao merca
do de Curitiba, 3,5% a area metropolitaﬁa de Curitiba,20,7% 2
outros municipios do Estado e 13,0% a outros Estados, Quanto
a cenoura industrializada nao se dispoe de informacio de pfo*

dugao a nivel de mercado mundial.

No Brasil a importancia da cenoura para a industria comegou
a se destacar somente nos ultimos anos; onde se tem procura
do diversificar a produgao industrial através da .introdugﬁém
normercado de novos produtos, tais como: cenoura em salmoura,

cenoura com ervilha em salmoura e cenoura com carnes e Outros.

- Com referencia ao milho doce "in natura" as importagoes sofre

ram ligeira elevagao na decada passada.

Nos Estados Unidos o consumo per capita de milho doce enlata

do vem aumentando anualmente, enquanto o consumo de milho do
ce fresco tem se mantido inalterado desde a decada de 1960,
Eséa modificaggo na estrutura de consumo se da pelo fato do
milho doce ser um produto altamente perecivel nao suportando
transporte nem armazenamento, devendo ser consumido logo apos

a colheita.

A capacidade do Brasil competirno mercado mundial & muito re
duzida, devido a queda constante no preco do milhe enlatado.
0 crescimento da produgao devera destinar-se -ao consumo inter
no, que esta se ampliando, com o crescimento no COoNsSumo de
produtos enlatados, onde o milho em conserva esta cada vez

mais se consolidando no habito alimentar.

‘Existem algumas perspectivas do Brasil exportar milho doce en

latado para alguns paises da América Latina, cujo fator vizi

nhanga e requnsével pelos menores custos de transportes, au
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mentando a capacidade de competicao do Brasil com outros pqi

ses exportadores.

Quanto aoc comercio internacional de couve-flor "in natura e
muito redu21do em consequenc1a de sua alta perecibilidade. As
1mportagoes pelo Canada sofreram um sensivel declinio na déca
da de 1960 em fungao do aumento da produgao interna. As impor
tagoes canadenses de couve-flor "in natura” eram suprldas em

sua totalidade pelos Estados Unidos.

A.produgzo brasileira de couve-flor enlatada e congelada,deve
ra destinar-se ao mercado interno e ao mercado da America La
tina. Isto porque o Brasil nao tem apreéentado condigoes de
competir com outros palses que oferecem o produto no mercado

mundial, a pregos mais acessiveis.

As perspectlvas de crescimento do mercado consumldor interno
sao bastante promissoras, principalmente no sentldo de abaste
cér a crescente demanda nos grandes centros urbanos. A produ
¢ao nacional de couve-flor se concentra nos Estados de SaoPau

lo, Rio Grande do Sul, Minas Gerais e Santa Catarina.

Do total de couve-flor comercializado em Curitiba, 76,87 des
tina-se ac mercado local, 0,6% a regiao metropolitana de Curi
tiva, 13,07 a outros Mun1c1plos do Parana e 9,67 a outros Es-

tados.

Com referencia ao pimentao doce, as exportagoes "in natura" a
presentam perspectivas otimistaé principalmente na época de
inverno. Alem disso as exportagoes se tornam viaveis pelo fa-
to desse produto tolerar um periodo relativamente longo de
armazenagem, podendo ainda ser transportado por via maritima
mesmo 3 distancias longas.

0 Reino Unido se destaca como grandelimportador de pimentao
doce sob a forma congelada e enlatada, tendo a Etiopia se es-

pecializado na exportagcao para esse mercado.

82



»

As perspectivas do Brasil penetrar no coméercio mundial de. pPi
mentao enlatado sao as mais promissoras, pois o processamento
do produto requer a utilizagao de mao—de-obra intensiva, tor
‘nando o prego do produto brasileire, no mercado internacio—
nal, bastante competitivo, Entretanto, no Brasil ainda nao se
dispoe de induastria que processe este tipo de produto, recor
rendo-se as 1mporta;oes porem em quantldade muito pequena, Ja

que nao existe habito de Consumo no pais.

0 pimentao doce destaca-se na comercializacao de produtos hor
ticolas em Curitiba onde 57% destina-se ao mercado consumidor
local, 10,57 a area metropolitana de Curitiba, 15,37 aos ou-

tros municipios do Estado e 17,2% & vendido a outros Estados.

Os Estados Unidos caracterizamse como maior produtor mundial
de aspargos industrializados, seguido pela Espanha, Alemanha
Ocidental e Canada. Os principais importadores de aspargos en

latados s3o-a Suica e Suec1a. ' T

As perspectivas do Brasil penetrar no mercado mundial como for
necedor de aspargos sao as mais promissoras possiveis, pois
tanto a fase de colheita, como a fase de Processamento exige

um volume apreciavel de mao-de-obra, o que possibilita o Bra-.

'sil oferecer o produto, .no mercado internacional a2 pregos com

petitivos. As importagoes brasileiras de aspargos enlatados,

vem decrescendo em fung¢ao do incremento da produgao nacional.

No Brasil, o aspargo & pouco cultivado devido as suas exigen
cias quanto ao clima, solo, colheita, conservagao e tratos cul
turais, isto determina uma baixa produtividade agrlcola. En-
tretanto, os Estados da Regiao Sul do pals, tem possibilidade
de desenvolver essa cultura desde que sejam aperfeigoadas as -

tecnicas de produgdo agricola.
Da producao de aspargos enlatados 80% .destina-se ao mercado

consumidor de Sao Paulo e Guanabara, 3% para o Rio Grande do

Sul e 177 a exportacao.
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A . ervilha constitui a hortaliga mais largamente industria
lizada e consumida no mundo. Os Estados Unidos sao omaior pro
dutor mundial. E, quase a totalidade de sua prodﬁgao & proces
sada sob a quma de enlatados e desidratados. A maioria dos
paises eurcpeus, produzem o suficiente para o consumo interno,

nao sendo necessario, portanto, recorrer as importacoes.

No Brasil, cerca de 90% da oferta da matéria-prima destinada
a :industria de enlatados de ervilha provem das importacoes
sob a forma desidratada, sendo que esta e reidratada durante
0 processamento, resultando assim em um produto de baixa qua

lidade e pregos elevados.

TABELA 6.1.2.(a) - CONSERVAS - IMPORTAQ@ES BRASILEIRAS DE ER
' VILHA EM CONSERVAS SEGUNDQ PAIS DE ORIGEM

(em k)

ANOS 1967 1968 1969 71970

PATSES QUANT. % QUANT. % QUANT. ¥ GQUANT. ¥

1.056 - - - - -

Aigentina - -

Belgica - -~ 2,43 1 - - - -
Bulgaria - - .28.800 8 - - - -
Chile - - - 165.623 49 2,980 8 8.184 29
U.S.A. 868 2 5.970 2 - - - -
Franga 837 1 16.232 5 - - - -

Rumenia  49.764 87 117.048 34 - - - -

| LT

P.Baixos - - - - .127 5 15,239 53
R.Unido - - - - 2.364 6 - -
Uruguai 3.900 7 - - 30.240 79 - T-
Qutros 1.560 3 2.150 1 604 2 5.282 18
TOTAL 56.929 100 339.315 100 38.315 100 28.715 100

FONTE: Comercio Exterior do Brasil.
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As perspectivas de colocagao da ervilha industrializada pelo
Brasil, no mercado externo nao sao promissoras, principalmen
te pelo fato do produto ser de baixa qualidade. Alem disso
a oferta irregular de matéria-prima condicionada Es_ importa-
goes e 0s pregos nao sao competitivos em fungao dos elevados

custos de produgao.,

TABELA 6.1.2.(b) - CONSERVAS - EXPORTAGOES BRASILEIRAS DE ER
VILHA EM CONSERVAS

(em kg)
ANOS . 1964 1970

PATSES QUANTIDADE % QUANTIDADE A

" Bolivia 2,585 99,3 ~ : -
Chile o= - - 8.184 . 28,5
P.Baixos -~ ~ . - - = ©15,239 53,1
Paraguai o - 18 . 0,7 - - - -
R.Unido - - 4,634 16,1

~ Outros T - - 658 - 2,3
TOTAL 2.603 100 28.715 100

FONTE: Coméreio Exterior do Brasil.

A representagao da ervilha "in natura" entre os produtos hor
ticolas comercializados em Curitiba & bastante restrita, ja
gue esse produto nao & uma das culturas intensamente desenvol
vidas no Estado. Entretanto nota-se que o Paranz exporta, por
vias extermas, um pequeno volume de ervilhas "in natura" prinm
cipalmente para os Estados que industrializam esse tipo de

produto.



| TABELA 6.1.2,(c) - CONSERVAS - EXPORTACOES PARANAENSES DE ER

VILHAS PARA OUTROS ESTADOS

(em kg)
ANOS 1971 1972 1973

PATSES QUANT. 7 QUANT. % QUANT. %
Sao Paulo 41. 340 43 43.520 45 10.166 17
R.G.do Sul 38.665 40 50.199 52 46,348 77
R.de Janeiro 12.000 13 600 - - -
Sta.Catarina  4.019. 4 713 1 1.145 - 2
Minas Gerais - - 1.800 2 2.300 4

_ Rondonia _ 200 - - - - -

TOTAL . 96.224 100 96.832 100 59.959 100 .

FONTE: Servigo de Acordo de Classificagao no Estado do Parana

- Relatorio das Atividades Técnicas.

Com referencia ao pepino, as importacoes sob a forma "in natu
ra", principalmente pela Europa Ocidental se restringe a epo
ca de entressafra. '

0 mercado mundial e dominado pela Holanda que produz durante
todo o ano, produto de alta qualidade, fornecendo-o para to-

dos os paises. importadores da Europa- Ocidental.

0 consumo mundiél de pepinos sob a forma de pickles tem cres
cido sensivelmente nos tltimos anos. As perspectivas podem
ser otimistas para o produto brasileiro, principalmente se
as exportagoes destinamse ao mercado europeu desde que seja
fornecido um produto de alta qualidade a prego; competitivos

com o produto holandes.

> 0 pepino & um dos produtos horticolas mais representativos na

estrutura de comercializagao de Curitiba, sendo superado so

mente pelo tomate e pelo repolho,
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6.1.3 PROJECOES

" A disponibilidade de dados da oferta e demanda de produtos
horticolas industrializados no Brasil dificulta uma analise
da perspectiva futura dessas variaveis. A produgdo braéileira
de hortaligas em conservas manteve-se relativamente constante
nos anos de 1965 a 1969 com uma produgEo, media no periodo,de
19.688 toneladas. ‘

‘0 Unico Estado que tem demonstrado uma tendencia de crescimen
to na produgao de hortaligas em conservas & o Rio Grande do
Sul com uma taxa de incremento médio no periodo de 1965. a
1969 de 25%Z ao ano, principalmente em fungao de instalagao de

-industrias de conservas.

TABELA 6.1.3(a) - CONSERVAS - PRODUGKO BRASILEIRA DE HORTALI-
GAS EM CONSERVA ‘

-(em kg)
UNIDADES DA ANOS _
FEDERAGAO 1965 1966 1967 1968 1969
Pernambuco - - - _ - -
Minas Gerais ~ - - - -
Rio de Janeiro 1.308 751 359 319 276
Guanabara 823 1.285 2.305 75 g9
Sao Paulo 8.280 9.466 9.120 7.265 8.238
Santa Catapi
na ' 5.724 6.842 4.907 5.129 4.763
R.G.do Sul 2,212 2.633 2.607 4.972 5.629
Qutros 1.257 1,482 - - 311
Brasil 19.604  22.459 19.298  17.760  19.316

© FONTE: Fundagao IBGE.
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So foi possivel estimar o consumo para Curitiba de alguns pro
dutos horticolas utilizando-se para tal o indice de  consumo
per capita, calculado para Porto Alegre, ano de 1973,pela Fun

dagao de Ciencias e Tecnologia do Rio Grande do Sul,

Assim estima-se que o consumo do mercado de Curitiba,em 1980,
absorvera 88.286 kg de aspargo, 273.070 kg de creme de milho,
53.382 kg de cebolinha; 42,090 kg de picles e 685.755 kg de

pepinos.

Considerando qﬁe a estrutura de consumo-de Porto Alegre .assg
melha-se a de Curitiba, pode~se adotar esta estimativa com cer
ta confiabilidade. Comparando-se estes numeros de ¢onsumo com
a quantidade a ser produzida pela indUstria proposta neste es

tudo, observa-se a viabilidade de s0 o mercado curitibano ab

sorver o incremento da oferta proposta.

- TAEELA 6.1.3.(b) - CONSERVAS--'PRODUQKQ DA INDGSTRIA EM ESTU-

Do,
(em kg)
PRODUTOS . o QUANTIDADE
Asbargo : o - 7‘ i o - 18.000
Cebolinha | "+ 31.150
Cenoura | ‘ 3.600
Chuchu o : 1.500
Couve-Flor ‘ ‘ ‘ 5.525
Ervilha R 54,000
Milho Verde . 227.500
Pepino 270.000
Pimentao o 2,100
Repolho (Chucrut) 90.000
~Vagem ' | 3.600

TOTAL 706.975
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6.2

COMPOTAS DE FRUTAS

6.2.1 CARACTERIZAGAO GERAL

Dentre os principais paises produtores de frutas destacamse
os Estados Unidos, liderando a produgao mundial de mag3,cere
ja, abacaxi e citricas, e a Italia, com a producao de uvas e

figos.

0 Canada classifica-se como um dos principais  importadores
de frutas frescas e hortaligas, sendp que os Estados Unidos
e o principal fornecedor, fesponsével por aproximadaﬁente'
70%Z das importagoes canadenses de todos os tipoé de frutas,

com excegao das tropicais.

A participagao brasileira no mercado canadense de frutas
frescas e insignificante, mas as possibilidades do Brasil pe
netrar nesse mercado sao as mais promissoras pois a estaggp
do cultivo.das frutas brasileiras e defasada de outros produ

tores principalmente em relagao as frutas citricas.

‘0 -Brasil apesar de dispor de condigoes excepcionais para a

produgao racional de frutas ainda tem que recorrer a importa
cao de alguns tipos de frutas frescas, tais como: pessegos,
ameixas, peras e outras com objetivos de abastecer o mercado
interno. Sua participagﬁo como exportador de frutas e pouco
significativa sendo que as que possuem representatividades no

mercado internacional sao as bananas e frutas citricas.

A tendencia mundial observada & um incremento maior no consu
mo de frutas processadas que no de frutas frescas. Além do

fator renda e urbanizagao sabe-se que a facilidade de comer-—

cializacao dos produtos processados em relacao as frutas
frescas tem sido responsavel pelos incrementos na demanda
mundial,
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A perecibilidade das frutas frescas vinham limitando o deégg
volvimento do comércioc mundial de frutas. Ao contrario, as
frutas processadas nao sofrem as conseqﬁ@néias do transporte
a longa dist@ncia,‘podendo ser exportadas atraves de vias
maritimas. Além disso eliminam o problema da sazonalidade da
oferta. t P ) o |
A participacao brasileira no comércio mundial de frutas ba-
seia-se nas importégaes de frutas em conservas. A  exporta-
gao brasileira de frutas conservadas tem sido inexpressivaem’
relacao ao seu potencial, com éxcegao de suco concentrado de

laranjas, os demais produtos raramente aparecem nas estatig

ticas mundiails de consumo e comercio.

Os pontos de estrangulamento, que impedem a maior par;iciﬁé“
¢ao do Brasil no mercado mundial de frutas processadas podem
ser resumidos em dois fatores: as rudiﬁentares tecnicas’ de
produggo das industrias brasileiras, com raras excegaes,'que
impedem a competig¢ao com os maiores fornecedores mundiais em.
qualidade e prego, e a oferta agricola que alem de ser sazo
nal, apresenta variagoes na prddugao de ano para ano, obri-
gandoras indUstrias a trabalharem a um nivel de ociosidade

elevadissimo onerando sensivelmente os pregos das frutas pro

" cessadas, e as variedades cultivadas nem sempre sao as  que

melhor se adaptam a industrializagao.

Nos Estados de Sao Paulo e Rio Grande do Sul estao sendo rea
lizadas plantagoes de arvores frutiferas de clima temperado
tais como: pessego, damasco, maga, nogueira, pera, etc., com

variedades que se prestam a industrializagao.

No Parana as condigoes climatica e de solo sao bastante favo
raveis para o desenvolvimento destas culturas de forma  que
possa existir uma oferta suficiente de materia-prima que jus

tifique a implantagao de uma unidade industrial no Estado.



6.2.2

MERCADQ DE MATERIA-PRIMA E DE PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS

A produgao mundial de pessegos, apresentou um-aumento de 19%
no periodo de 1961-1970, o que resulta em uma taxa de cresci

mento anual de 2%.

0 maior produtor mundial sEoosE&tadosUnidos,_mas sya produ
¢ao, apresentou acentuado declinio na década de 1960.Sua par

ticipacdo em 1961 aproximava-se de 387 da producdo mundial

" caindo para 26% em 1970.

A produgao mundial de figos manteve-se relativamente estavel

no inicio da década de 1960, com a producao média anual, ate

1965 de 1.488 mil toneladas.

Os paises europeus sao os maiores produtores mundiais de fi

_ go. Destacando-se tambem os paises do Oriente Madio e Africa.

A produgao mundial de ameixas, apresentou um crescimento em
sua producao no periodo 1962-1970, de 4% ac ano. Os maiores

produtores de ameixa "in natura" sao os paises europeus que

‘participaram,em media no periodo 1962-1970, com 85% da produ

gao mundial,

Entre os produtos que vem ampliando a sua participaggo' no
mercado de compotas destaca-se o morange. No periodo de 1963-
1970 a produgao mundial de morango "in natura" sofreu um 1in

cremento significativo de, aproximadamente, 5% ao ano.

As exportagoes mundiais de frutas frescas em geral tiveram
um incremento de 6% ao ano, no periodo de 1966-1970.A comer
cializagao de pessegos e ameixas sofreram um incremento de

47 e 127 respectivamente.
A produgao brasileira de pessegos vem crescendo a uma taxa

de 87 ao ano, crescimento este superior aos niveis daquele

verificado na produgao mundial no mesmo periodo.
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A produgEo nacional de pessegos concentra-se nos Estados de
Sao Paulo e Rio Grande do Sul, muito embora Santa Catarina,
Parana, Minas Gerais e Espirito Santo venham incrementando

nos ultimos anos suas produgoes.

| TABELA 6.2.2.(a) - CONSERVAS - PRODUGKO BRASILEIRA DE PESSE

. ©oS

ANOS PRODUGED EVOLUGEO
1960 | 527.178 100
1961 .- 537.390 102
1962 T 561.682 | 107
1963 . - 798.264 . 151
1964 - - 716.788 - 136
1965 C . 964,129 . | 183
1966 © 7 756.850 . 144
1967 ' 1.160.209 220
' 1968 . 905.176 172
1969 - 974.344 T 185
1970 |  1.197.363 227

FONTE: IBGE

A produgao brasileira de figos apresentou no periodo de 1960-
1970 um crescimento de 47 ao ano.0s Estados de Sao Paulo,Rio
Grande do Sul e Minas Gerais respondem por 907 da oferta na
cional de figos. Cerca de 80% da produgao de figos do Estado
de Sao-Paulo, destina-se ao consumo "in natura", sendo que
os grandes centros consumidores desse produto sao as cidades

do Rio de Janeiro e Sao Paulo.
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. TABELA 6.2.2.(b) - CONSERVAS - PRODUGAO BRASILEIRA DE FIGOS

(em 1.000 fru;os)

ANOS PRODUGAO EVOLUGAO

1960 1 286.897 100
1961 - | 321,478 | 112
1962 :  346.052 - 121
1963 © 363.648 _ 127
1964 353,483 123
1965 | 404,122 - 141
1966 S 408.293 142
1967 410,269 | 143
1968 e 143
1969 © 439,830 | 153
1970 L 441,980 | - 154

FONTE: IBGE _

Os Estados onde a cultura de ameixa tem condigoes de expandir-se sao
aqueles onde predominam clima temperado e subtropical temperado, co-
mo o Rio Grande do Sul, Santa Catarina, Parand, Sao Paulo, Rio de Ja

neiro, Espirito Santo e Minas Gerais.

A piodugﬁo brasileira de pessegos nao tem sido suficiente para aten
der a demanda interna sendo necessadrio recorrer 3 importacoes  des-—
se produto. A partir de 1967 o volume importado passa a ser signifi
cativo sendo que nesse ano as importacoes provenientes do Uruguai,

representavam 867 do volume total.

A participagao do Parand na produgao brasileira de pessegos & pouco
significativa sendo que no periodo de 1960-1970 o Estado contribuiu,

em média com 137 do total da produgdo nacional.

A participagao da produgao paranaense de figos no total nacional foi
em media de 7% no.perfodo 1960-1970. A producao paranaense apresen-
tou um incremento no periodo 1960-1965 de 21% ao ano, mantendo—s€ es
tavel nos anos de 1966 a 1969 com uma producao média de 33.674 mil

frutos.
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Devido a nao disponibilidade de informagoes estatisticas a respeito
da,produgzo paranaense de ameixas, nao foi possivel quantificar o vo
lume produzido no Estado. Entretanto, temse informaggesrde que a re
giao Metropolitana de Curitiba caracteriza-se como gfande produtora
do Estado, réspénsivel por aprﬁximadamente 80% da producao de amei-

xas do Parana.

Dimensionar o mercado mundial de frutas industrializadas na sua tota
lidade, torna-se impossivel pela falta de dados de produgEo e consu-
wo. As informagoes disponiveis referente aos produtos ora em estudo,

diz respeito somente a producao de ameixas industrializadas.

Os Estados Unidos destacam~se como o maior produtor mundial de émqi
xas industrializadas, responsavel em 1970 por 60% da produgao  mun-

‘dial. o - -

Com relagao ao consumo mundial de frutas industrializadas s6 se dis

poe de informagoes de consumo aparente per capita de pessegos em con

servas dos principais paises. A Australia e Estados Unidos possuem
o maior indice de consumo per capita desse produto, apresentando no

periodo 1965-1968, uma nédia de 2,9 e 2,8 kg/hab/ano.

A produgao brasileira de frutas industrializadas encontra-se dividi
da em trés categorias: frutas em calda, frutas secas e cristalizadas

‘e frutas em massa.

0 Estado de 5ao Paulo, até 1966, destacava-se como maior produtor de
frutas em calda, porém a partir desse ano a producao paulista dimi-
nuiu de forma significativa, passando o Rio Grande do Sul a - ocupar

_a primeira posicgao,

A produgao brasileira de frutas secas e cristalizadas apresentou no
periodo 1965-1969 um incremento médio de 9% ao ano. Os principais es

tados produtores sac Saoc Paulo e Guanabara. A .

O Brasil caracteriza-se como importador e exportador de produtos fru
ticolas industrializados, mas o volume importado supera significati
vameiite ds exportagoes, que cresceram 3 taxa média de 10 ao ano no
periodo 1965-1970. O principal importador de frutas industrializadas,

naquele periodo foi a Argentina.
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As’ importagoes brasileiras de figos industrializados mantive

ram-se relativamente estaveis no periodo 1962-1972. A Grecia

destacou—se como a maior -fornecedora ao Brasil, segﬁida. da
Tirquia e Portugal. -

As impbrtagses brasileiras de ameixas industrializadas cres—

ceram a uma taxa media anual de:IOZ, no periodo 1962-1972. A

Argentina se destaca como maior exporﬁadora desse produto pa-

ra o Brasil, participando com 94% em 1972.

No Paranz inexiste indﬁstéias que oferte frutas em - compotas
ou em calda, bem como dados relativos ao consumo estadual. A
fim de ter-se uma aproximagac do tamanho do mercado de Curiti
ba para estes produtosrutiliZOu-se dados de consumo per capi-
ta, de Porto Alegre sobre a populacao Curitibana, ressaltandé

se que a estrutura de mercado, os habitos de consumo e o ni-

.vel de renda das duas capitais assemelhamse,

PROJECOES . -

Em virtude das poucas informagoes a nivel mundial, e,‘da- in-
dustria proposta neste estudo visar basicamente o mercado re-
gional, limitou-se 2 uma analise da tendéncia dos mercados na
cional e regional. '

Com referencia a oferta de pessegos "in-natura" no mercado
brasileiro, ficou limitada a projegao da producac nacional,
que apresenta uma taxa de crescimento de 87 ao ano. Este in-
cremento eleva a produgao per-capita de cerca 'de 13  frutos/
habitante em 1970 para aproximadamente, 21 frutos/habitante em
1980. Assim preve-se que em 1980 a produgao nacional de pésse

gos aproxima-se de 2.606 milhoes de frutos.

Estimou-se a produgao brasileira de figos frescos ate 1980,
utilizando-se a taxa de crescimento historico de 4% ao  ano.
Em 1980 esta produgao sera de aproximadamente, 6380 milhaes.de

frutos.
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A.projecao da produgao brasileira de frutas em calda nao apre

sentou um grau de ajuste aceitavel na série analisada 1965-

1969, optou-se entao pela media do periodo 1967-1969, onde o

" nivel de produgac mantém-se estavel. Estima-se que a produgao

ate 1980, aproxima-se de 20.460 toneladas de frutas em calda

e em compotas.

A produgao nacional de frutas em massas e secas ou cristaliza
das apresentaram uma tendencia signifiﬁativa de crescimento,
estimando-se a produgao até 1980. A producdo de frutas em mas
sa, em 1980, sera de aproximadamente 223,686 toneladas e a
producac de frutas secas e cristalizadas ficara em torno de

9,346 toneladas.:

Com referencia as importagoes brasileiras de figos e ameixas
industrializadas, apresentaram um incremento no periodo de
1966-1972 de 6% ao ano. Estima-se que em 1980 a importagao de

figos industrializados serd de 2.109 toneladas e a importagao

" de ameixa industrializada sera de,aproximadamente 7.748 tone

ladas.

As importacoes de pessegos industrializados apresentaram gran
deslflutanEes no perlodo analisado e nao sendo possivel esti
mar sua tendencia ate 1980, optou-se pela média do* periodo
1962-1972. Estimou-se que a importacao de pessegos industria-
lizados sera de aproximadamente 1.165 toneladas em 1980.

Projetando as exportacoes de frutas conservadas, com base no
periodo de 1965-1970 a taxa de 10%, estimou-se um provavel
volume comercializado ate 1980. Neste ano estima-se que este

volume atingira 516 toneladas.

Em funcao do Parana nao possuir indUstrias proprias, toda a
demanda & suprida por importagoes vias internmas ou do  exte-

rior, .a industria a ser instalada podera abastecer esse mer—

cado.
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1
Comparando o consumo de frutas em calda estimado para a cida
de de Curitiba com a oferta da industria em estudo, observa-se
que s0 este mercado pode absorvée-la. Em 1980 o consumo de pes

sego e figo, para Curitiba, esta estimado em 1.083 e 426 tone

- ladas. A produgao da industria serz de 400 toneladas de pésse

go e 75 tonelédas de figo (tabela 6.2.3.(a)).

TABELA 6.2.3.(a) - ESTIMATIVA DO CONSUMO E PRODUGAO PROPOSTA
DE COMPOTAS DE FRUTAS PARA CURITIBA

(em t)
: CONSUMO PRODUCKO*
ANOS |
PESSEGO FIGO - PESSEGO FIGO AMEIXA
1975 .83 328 | 400 75 300
1976 - 879 346 40 - 75 300
1977 926 364 400 75 7 300
1978 T 976 384 . 400 T 75 300
1979 1.028 404 400 75 . 300

1980 - 1.083 426 400 75 300 .

(*) - Produgao Estimada da Industria em Analise.

FONTE: Projetos Especiais - IPARDES,
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7.

ASPECTOS TECNICOS E OPERACIONAYS DA INDUSTRIA

7.1

TAMANHO E LOCALIZAGAQ

Optou-se pela analise de uma Unica unidade industrial que proces-

sasse indiscriminadamente legumes diversos - aspargos, cebolinha,
cenoura, chuchu, couve-flor, ervilha, milho verde, pepino, pimen-
tao, repolho e vagem - em forma de conservas em salmouras, com ou
sem vinagre, e frutas européias de clima temperado - pessegos, fi

gos e ameixas em compotas.

Varios fatores determinaram a unificagao das plantas industriais,

cabendo ressaltar os seguintes:

a) A safra das frutas & tipica dos meses de janeiro e fevereiro,
enquanto a dos legumes, considerados o planalto Curitibano e o
litoral do Parana, se estende pelo resto do ano, com predomi-
‘nancia do verao. Essa disposigab das safras permite um minimo
de tempd ocioso dos equipamentos, -

b) Os equipamentos, principalmente os mais caros, sao comuns ao

processamento tanto de frutas quanto de legumes.

"¢} A proximidade das duas regioes produtoras - primeiré planalto

e litoral paranaense - facilita a unificagao das plantas indus

triais, sem grande onus de transporte.

A inddstria de conservas de frutas e legumes e uma industria alta-
mente absorvente de mao-de-obra, onde as maquinas sdo relativamen-
te poucas e bastante divisiveis. Por isso mesmo o tamanho wminimo
economicamente viavel & bastante pequeno., Conhecem-se industrias
"caseiras' completamente manuais, rentaveis e com produtos de ' boa
qualidade. Quanto ao tamanho maximo admite-se que seu limite este-
ja mais vinculado ao tamanho do mercado que a deseconomias de esca

la.

Em virtude da impossibilidade de determinar-se a oferta existente

de materia prima, conforme foi comentado, optou-se por uma planta
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1.2

de tamanho meédio, capacitada a atender o mercado paranaense, e com
uma capacidade média de processamento das quantidades de matérias-
primas descritas na tabela 7.1 (a) possuindo uma grande flexibili-

dade quanto a gama e quantidade de produtos a serem processados.

Caso fosse possivel levar em conta exclusivamente a diferenga de-

peso entre a materia-prima mais insumos e o produto final, a plan-
ta 1ndustr1a1 dever-se-ia locallzar prox1mo ao mercado de consumo,
pois os ganhos de peso sao de aproximadamente 30%. Ha que se levar

em conta, no entanto, a perecibilidade elevada da materia-prima, a

- qual atrai a indlstria para as fontes de producao da mesma.

No caso sob estudo, fonte de matéria-prima, de outros insumos, e

‘mercado consumldor, pratlcamente se confundem numa mesma regiao, o

que necesqarlamente 1nd1ca a reg1ao metropolltana de Curitiba como
locallzagao otima da planta em estudo.

CARACTERIZAGAO DOS PRODUTOS A OBTER

A atividade da planta industrial serad o recebimento de frutas e le
gumes, O processamento e embalagem conveniente & conservacao dos

mesmos, as frutas em calda e os legumes em salmoura com ou sem vi

_nagre.

A tabela 7, 1 (2) resume o montante da materia-prima a adqu1r1r, e

as quantldades de produtos finais a serem ObtldOS.

v : 100



101

il & - = aE mE EE HE EHE N EE N B B B B B e
_ : - | : e ' '
r

1

TABELA 7.1 (a) CONSUMO DE MATERTA-PRIMA E PRODUTOS A OBTER

MATERTA- QUANTIDADE PRODUTO OBTIDO | QUANTIDADE
PRIMA (kg) | _ ; - _ PESQ UNITARIO
¢ : ' ‘ i UNIDADES  ESPECIFICAGAO ESCORRIDO
PEssegos 400,000 _PEssegos em calda (metades) - 622.220 Lata de 1.000 ml 450 gramas
 Figos 75.000 - Figos em calda © 141.660 - Lata de 1.000 ml 450 gramas
! Ameixas 300.000 Ameixas em calda ‘A X 566.660 . Lata de 1.000 ml 450 gramas
i Aspargos 30.000 Aspargos descascados em conserva 56.250 ' Lata de 500 ml 320 gramas
Ervilha 90.000  Ervilha em conserva 270.000  Lata de 350 ml 200 gramas
Milho Verde 650.000 Milho verde em conserva | : 1.137.500  Lata de 350 ml : 200 .gramas
Pepino 300.000 ‘Pepinos ém picles : | 771.420 | Vidro de 650 ml 350 gramas‘
Repolho o 100.000 Chucrute | -.. 112.500 Lata de 1.000 ml 800 gramas
Cebolinha 37.000 Cebolinha ‘em picles ' 74.000 Vidro de 650 ml 350 gramas
Cebolinha 7.500 " : '
Cenoura ' 4,500 - o . 3
| Chuchu : 3.000 . P | L _ N _
Couve-flor -  7.500 ¢ Creles Sertidos T 850 Vidro de 650 ml 350 gramas
'Pimentao 3.000 ' ‘ - ' '
‘ Vagem ' 4,500 o . o P - | ’
! ‘ — ) —
TOTAL ' 2.012.000 - ‘ L © 3.813.060 . - - : -




7.3

DESCRIGAO DO PROCESSO PRODUTIVO

FRUTAS EM CALDA

Apds recebidas, as frutas podem ser armazenadas, mas apenas por

pouco tempo, a fim de se evitar a murcha ou a deterioragio. Os pes
segos serao descarogados e cortados ao meio por processo  manual,

mediante instrumentos apropriados.
Pessegos e figos necessitam de pelagem, a qual & feita quimicamen-
te, em solucao de soda caustica para os pessegos, e soda caustica

mais bicarbonato de amonia para os figos.

A essa altura, tanto pessegos quanto f1gos ou amelxas, sao classi-

flcados por tamanho, sofrendo também os retoques que se fagam ne-

cessarios. e

Antes do -enlatamento, os figos necessitam de um cozimento pravio.

E adicionado as frutas calda de aglicar até quase enchimento do vi-

_ dro ou lata.

‘A calda & preparada com 800 gramas de agucar para um litrd de agua.

_ Pode ser acidificada com ac1do citrico, e recebe pequena quantida-

de de sorbato de pot3551o para inibir fermentagoes._

Cheias de fruta e calda, as latas vao para a recravadeira automati
ca, que lhes extrai até 927 do ar e simultaneamente as fecha herme

ticamente.

As latas seguem para os autoclaves para esterilizagao, apos o que

sao resfriadas ate a temperatura ambiente, em tanques d'agua fria.

Apos um periodo de descanso, as latas sao rotuladas automaticamen-—

te, embaladas em caixas de papelao, estando prontas para venda.
LEGUMES NAO FERMENTADOS

As conservas de milho verde, aspargos, ervilha e picles em - geral

recebem tratamentos diferentes apenas na preparagao.
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.0 milho verde & despalhado manualmente, debulhado por maquina auto

matica e, apos lavado, esta pronto para o enlatamento.

Os aspargos sao raspados, classificados, cortados a fim de que -se
jam igualados no comprimento,. branqueados, e cozidos antes do enla

tamento.
A ervilha & debulhada e classificada por-tamanhg automaticamente.

'-lavada, branqueada, e selecionada antes do enlatamento.

"0Os legumes para plcles sao recortados e branqueados, apos o que ja
estao prontos para o enlatamento.
A partir dai o processo e igual para todos: envase em latas ou vi-
- . : dros, adigac de salmoura (vinagre apenas para os picles na relagao
de 15% da salmoura), recravacao e exaustao esterilizagao, resfria

mento, rotulagem e embalagem.

* LEGUME FERMENTADO

Chucrute e o repolho fermentado, quando nele se desenvolvem strep-
tococus, lactobacilos e outros ‘microorganismos benéficos. E produ-
to de largo consumo pelos descendentes europeus centrals e orien-

tals. - - . o o . —

-0 repolho & laminado com facas especiais e, adicionando-se sal (6%
a 7%), & deixado a fermentar por varios dias em rec1p1ente de ago
inoxidavel. O tempo de fermentagao depende da acidez que se deseja
obter. Geralmente o chucrute & comercializado com acidez de PH =
3,8 a4, o que & conseguido com aproximadamente 20 dias de fermen-

tagao a temperatura de 259C.
Fermentado, o chucrute e enlatado. A lata e recravada mediante a
exaustao do ar, o produto & esterilizado, resfriado, rotulado eco

lgpado em caixas de papelao, estando assim pronto para venda.

Os fluxogramas constantes das pranchas apresentadas a seguir resu-

mem as fases de processamento de cada produto.
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. 1975,

7.4  ANALISE FINANCEIRA

7.4.1 INVESTIMENTOS

As construgoes necessarias ao funcionamento -da unidade in-

dustrial constam basicamente de um grande barracac de 1.500

"m2, vestiarios, escritorios, abrigos para equipamentos ge

radores de vapor e para a subestagao de énergia elétrita,pg
¢o artesiano, cisterna e caixa d'agua, e ainda urbanizacao
do parque industrial.

Os custos foram calculados com base em "Construcoes na Re-
giao Sul", editora Pini, em julho de 1975, e drorgamento to
tal soma Cr$ 4.053.816,00. '

'0s equipamentos necessarios ao processamento de legumes e

frutas, todos em ago inoxidavel nas'partes em contato com
os produtos, foram orgados em Cr$ 1.797.345,00, dos quais
207 necessitam ser importados. Esses custos foram obtidos em

pesquisa junto a fabricantes e importadores, em julho de

0 capital de giro necessario, calculado conforme metodologia

normalmente .adotada, observado um esquema adequado de esto-

ques devido a sazonalidade das matérias-primas, foi estima-

do em Cr$ 3.366.563,00.

A tabela abaixo resume os investimentos necessarios para es

se tipo de atividade.
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TABELA 7.4.1 (a) - COMPOSIGAC DOS INVESTIMENTOS

_ ' VALOR ~ RECURSOS
DISCRIMINAGAO VALOR TOTAL CINARGIADO o RTos
Construgoes Civis 4.053.816,00  3.243,053,00 810.763,00
Equipamentos . 1.797.345,00  1.437.876,00 359.469,00
Capital de Giro 3.366.563,00  2.019.938,00  1.346.625,00

TOTAIS

'9.217.724,00 6.700.867,00  2.516.857,00

: 142

7.4.3

-

FONTE: Projetos Especiais — IPARDES

ORCAMENTO DE RECEITAS E DESPESAS

A tabela a seguir apresenta um resumo e o crgamento das recei

tas e das despesas previstas, com os resultados financeiros

pertinentes.

AVALTAGAO FINANCEIRA

0 ponto de equilibrio do projeto, em percentagem de sua ca-

pacidade, instalada, foi calculado em 32,297, o que correspon

~ de ao processamento de 650.000 kg de matéria-prima, e um fa

turamento de Cr$ 5.608,000,00.

A rentabilidade do capital total alocado no empreenaimento,
medida pela taxa interna de retorno - TIR, & de 34% a.a. A
TIR foi calculada sobre um fluxo de caixa de 15 anos, admi-
tindo-se um ano para implementagao do projeto.

0 projeto apresenta uma sensibilidade financeira regular,em

termos de receitas e despesas. 0 empreendimento poderia su-

portar uma diminuicao de 7,097 no valor das receitas, ou um
aumento de 9,47 nos custos totais, "coeteris paribus", aos

precos consignados no projeto.
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TABELA 7.4.2 (a) - ORGAMENTO DE RECEXTAS E DESPESAS

ITEM ' o : . BASE ANUAL (Cr$)

1. Receita Total 17.367.554,00
2.~ Custos Variaveis ."12.080.505,00
2.1 Materia-prima 2.923.250,00
2.2 Produtos Quimicos 660.715,00
2.3 Energia Eletrica ) - : _‘67.201,00
2.4 Combustiveis e Lubrificantes - . - 43.422,00 .
2.5 .Embalagens ] - 4.872.929,00
2.6 Material de Limpeza ' . . 25.000,00
2.7 -Mao~de~Obra Variavel ' ' _ - 844.160,00 .
2.8 - Impostos e Taxas ICM o ' _ 1.688.614,00
2.9 Impostos e Taxas IPI o ) o -
2.10 Tmpostos e Taxas PIS o ' : : - 86.838,00
2.11 Promogao de Vendas-Propaganda e Publicidade | o
" (3% Sobre Total Faturamento) 521.027,00
2.12 Comissao de Venda (2% Sebre Total Faturamento) 347.351,00
3.  Custos Fixos ' o 1.707.218,00
3.1 Material de Expediente " 163.296,00
3.2 Mao-de-Obra Fixa 816.480,00
" 3.3  Depreciacao 254.950,00
3.4 Manutengao e Coﬁservagﬁo | o : ~38.242,00
3.5 Seguros o f ~2.001,00
3.6 Despesas Financeiras - 432.249,00
&, Lucro Bruto (1 - (2.+ 3) ) 3.579.831,00
S. Imposto Sobre a Renda (307) 1.073.949,00
6. Lucro Liquido 2.505.882,00
7. Lucro/Vendas ' 14,427
8. Lucro/Investimento Total . 27,187
9, Margem de Contribuicac (1 -2) 5,287.049,00

10. = Capacidade de Pagamento ( 6 + 3,3 )

2.760.332,00

'~ FONTE: Projetos Especiais ~ IPARDES
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